
1 
 

 
Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 

высшего образования 

«Ставропольский государственный медицинский университет» 

Министерства здравоохранения Российской Федерации 

 

 

 

 
 

БИОТЕХНОЛОГИЯ: 

 ВЗГЛЯД В БУДУЩЕЕ 
 

МАТЕРИАЛЫ VII МЕЖДУНАРОДНОЙ 

НАУЧНО-ПРАКТИЧЕСКОЙ КОНФЕРЕНЦИИ 
 

 

Часть 1–я 

 

 

 

 

 

 

 

Ставрополь, 2021 



2 
 

Федеральное государственное бюджетное образовательное  

учреждение высшего образования 

«Ставропольский государственный медицинский университет» 

Министерства здравоохранения Российской Федерации 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

БИОТЕХНОЛОГИЯ: 

 ВЗГЛЯД В БУДУЩЕЕ 
 

МАТЕРИАЛЫ VII МЕЖДУНАРОДНОЙ 

НАУЧНО-ПРАКТИЧЕСКОЙ КОНФЕРЕНЦИИ 
 

Часть 1–я 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ставрополь, 2021 
  



3 
 

УДК 574.6 : 577.1 (061.3)  

ББК 35. 662 Я 431 

Б 63 

 

БИОТЕХНОЛОГИЯ: ВЗГЛЯД В БУДУЩЕЕ: Материалы VII междунар. науч.-

практ. конф. – Ч.1. – Ставрополь: Изд-во СтГМУ, 2021. Ч.1. –  с. 202 

 

ISBN  

 

 

Члены редакционной коллегии: 

А. Б. Ходжаян д. м. н., профессор; 

В. И. Заерко – д. вет. н.;  

Н. А. Федько – д. м. н., профессор; 

К. С. Эльбекьян – д. б. н., профессор; 

М. В. Топчий – к. б. н., доцент; 

Т. М. Чурилова – к. б. н., доцент. 

 

 

Ответственный редактор:  

–  В.Н. Мажаров, к.мед.н., доцент, и.о. проректора по учебной деятельности 

 

В сборнике представлены материалы VII международной научно-практической 

конференции по перспективным проблемам биотехнологии лекарственных средств, 

актуальным вопросам экологической, пищевой, медицинской биотехнологии, химии, 

биологии, экологии, медицинской диагностики. 

 

 

Рецензент:  

Е. В. Щетинин – д. м. н., проректор по научной и инновационной работе, профессор.  

 

 

УДК 574.6 : 577.1 (061.3)  

ББК 35. 662 Я 431  

Б 63 

 

 

Рекомендовано к печати редакционно-издательским советом СтГМУ.  

Материалы публикуются в авторской редакции 

 

 

 

© Ставропольский государственный  

медицинский университет, 2021 

ISBN  

  



121 
 

Корнейчук П.В., Кульгавеня А.Д.,  

Ильючик И.А., Никандров В.Н. 

О СПОСОБНОСТИ МИЦЕЛИАЛЬНОЙ КУЛЬТУРЫ PLEUROTUS 

OSTREATUS ПРОДУЦИРОВАТЬ ИНГИБИТОРЫ ПРОТЕОЛИЗА 

 

Одним из генеральных механизмов регуляции метаболических и 

физиологических процессов клетки является протеолиз. Регуляция же 

процессов протеолиза представляет собой самостоятельную проблему, 

далекую от полной ясности. Тем не менее, принято считать, что одним из 

путей его регуляции является взаимодействие протеолитических энзимов со 

специфическими белками-ингибиторами протеиназ. Таковые белки 

обнаружены во многих живых организмах, включая и грибы. 

Так, систематические исследования съедобных базидиомицетов 

Краснодарского края, показало, что их водные экстракты содержат 

(химо)трипсиноподобные, эластолитические, кислые и щелочные 

протеиназы, а также ингибиторы трипсина и химотрипсина. Активность 

ингибиторов трипсина обнаружена во всех исследованных видах Boletales, 

Agaricales, Russullales и Aphyllophorales. Максимальная активность 

ингибиторов трипсина выявлена у видов Boletales, а ингибиторов 

химотрипсина – у вида Armillaria mellea порядка Agaricales [3]. Подобные 

материалы в отношении гриба вешенки обыкновенной – Pleurotus ostreatus, в 

частности, ее мицелиальной культуры, в литературе отсутствуют. 

Цель настоящей работы – раскрыть возможность продуцирования в 

культуральную жидкость мицелием P. ostreatus ингибиторов протеиназ. 

Материалы и методы. В работе использовали желатин (Fluka, 

Германия), бактоагар (Melford, США), пепсин (Sigma, США), трипсин (Alfa 

Aesar, США) картофель сорта «Скарб», картофельный крахмал и сахарозу 

производства Республики Беларусь. Неорганические соли были 

квалификации «чда» или «хч» производства стран СНГ. 

Исследования выполнены на «диком» штамме P. ostreatus, выделенном 

в 2014 г. к.б.н. доцентом Е.О. Юрченко из плодовых тел на тополе в г. 

Минске. Мицелий гриба культивировали на качалке модели WiseShakeSHO-

2D при температуре 27 °С, режиме перемешивания 70 об/мин. в течение 14 

суток на трех видах питательных сред: картофельно-сахарозной (образец № 

1), среде Чапека с картофельным крахмалом (образец № 2) и среде Чапека с 

сахарозой (образец № 3). Образцы культуральной жидкости для 

исследований отбирали при 4 ºС. 

Протеолитическую активность культуральной жидкости определяли по 

расщеплению желатина в тонком слое агарового геля как подробно описано 

ранее [4]. В качестве растворителя при приготовлении белок-агаровых 

пластин использовали 0,15 М раствор NaCl pH 7,4, а для приготовления 

растворов энзимов – 0,2 М ацетатный буфер pH 1,5 и 0,05 М трис-HCl буфер 

pH 7,4 для пепсина и трипсина соответственно. В работе использовали 

растворы протеиназ с концентрацией 0,3 мг/мл. Образцы культуральной 
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жидкости гриба предварительно доводили до рН 1,5 или 7,4 и смешивали с 

растворами энзимов в соотношении 1:1. 

Все исследования выполнены восьмикратно. Результаты их обработаны 

статистически стандартными методами в программе Microsoft Excel-2016. 

Результаты и их обсуждение. Полученные результаты свидетельствуют 

о том, что образцы культуральной жидкости мицелиальной культуры P. 

ostreatus сами обладают желатинолитической активностью при обоих 

значениях рН (таблица).  

Таблица  

Влияние добавления культуральной жидкости мицелиальной культуры 

Pleurotus ostreatus на желатинолитическую активность (мм2 зон лизиса белка 

субстрата) пепсина и трипсина, (n = 8) 

Исследуемый образец Площадь зон лизиса, мм2 

Культуральная жидкость (КЖ) рН 1,5 

образец № 1 

образец № 2 

образец № 3 

 

Пепсин 

+ КЖ, образец № 1 

+ КЖ, образец № 2 

+ КЖ, образец № 3 

 

Культуральная жидкость (КЖ) рН 7,4 

образец № 1 

образец № 2 

образец № 3 

 

Трипсин 

+ КЖ, образец № 1 

+ КЖ, образец № 2 

+ КЖ, образец № 3 

 

233,3 ± 7,5 

  55,0 ± 3,5 

  52,4 ± 3,4 

 

 177,9 ± 15,0 

  190,3 ± 16,0 

147,1 ± 8,5 

126,5 ± 8,9 

 

 

69,9 ± 3,9 

81,9 ± 5,0 

50,1 ± 5,4 

 

615,0 ± 9,3 

  653,9 ± 26,0 

430,0 ± 8,7 

  347,0 ± 12,0 

 

Ранее мы сообщали, что при росте мицелия вешенки на картофельно-

сахарозной среде в культульной жидкости обнаруживается 

желатинолитическая активность в зоне рН 2,8–11,0, чувствительная к 

отдельным группоспецифическим ингибиторам протеиназ [2]. Оказалось, что 

желатинолитическая активность проявляется и при более низком значении 

рН – 1,5. Более того, использование для культивирования мицелия 

питательных сред менее богатых по компонентному составу вело к 

уменьшению урожая биомассы (не показано), снижению протеолитической 

активности при рН 1,5, но не при рН 7,4. 

Исследования показали, что при росте на картофельно-сахарозной 

среде в культуральную жидкость мицелий продуцирует субстанции, 
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подавляющие активность пепсина (сумма протеолитической активности 

пепсина + образца № 1 на 54% выше, чем их смеси), но не трипсина. 

На менее богатых по компонентному составу питательных средах – 

среде Чапека с крахмалом или сахарозой в культуральную жидкость 

мицелием вешенки продуцируются субстанции, подавляющие активность 

пепсина на 36 и 45%, а активность трипсина – на 38 и 48%.  

В настоящее время пока нельзя что-либо сказать о природе этих 

ингибирующих протеиназы субстанций. Остается открытым вопрос имеют 

ли они белковую природу. Далее, неясна также физиологическая роль 

подобных субстанций в культуральной жидкости при росте мицелия, 

поскольку «целесообразность» регуляции активности экстрацеллюлярных 

протеиназ мицелия также неясна. 

Заключение. Итак, изложенные материалы свидетельствуют о том, что 

и на обедненных по компонентному составу питательных средах 

мицелиальная культура Pleurotus ostreatus продуцирует экстрацеллюлярные 

протеиназы, желатинолитическая активность которых при рН 7,4 не уступает 

таковой при росте гриба на обогащенной среде неопределенного состава. 

Более того, в культуральную жидкость выделяются субстанции, 

подавляющие активность пепсина и трипсина. Причем только на менее 

богатых по составу средах проявлялась тринсин-ингибиторная активность. 

Выяснение природы субстанций ингибиторной природы требует проведения 

дальнейших исследований.  
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обращаются в ветеринарные клиники, главные причины которые вызывают 
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Вечер О.В., Кузнецов М. В. 
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Кульгавеня А.Д., Никандров В.Н. 

Влияние аденозинтрифосфата и неорганического ортофосфата на 
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 Абиш Ж.А., Айткулова Р.Э. 

Определение физических свойства кисломолочных напитков с 

наполнителями 

 

Сизова Т.И. 
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