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при лечении бактериальных инфекций у животных, уменьшая вероятность появления резистент-
ных форм [3]. 

Цель работы – определить чувствительность бактерий рода Bacillus, Streptococcus к различ-
ным группам ветеринарных антибиотиков. 

Материалы анализа. Для исследования были взяты ветеринарные антибиотики: отоферол, ЯМ 
БК, анандин. В качестве тестируемых культур использовали микроорганизмы Bacillus subtilis, 
Streptococcus lactis. 

Методы анализа. Определение чувствительности бактерий осуществляли в учебной микро-
биологической лаборатории УО «Полесский государственный университет». Для определения 
влияния ветеринарных лекарственных препаратов на культуры микроорганизмов использовался 
метод диффузии в агар. Чашки Петри, засеянные культурами без антибиотиков, применяли в каче-
стве контроля. Питательный агар по 15 мл разливали в чашки Петри. После застывания и подсу-
шивания агара в каждую чашку наливали по 5 мл питательного агара, смешанного с тест культу-
рой (20 млн. клеток на 1 мл среды). После застывания второго слоя агара на его поверхность нано-
сили 5 цилиндров и делали 5 лунок. В 3 лунки вносили по 0,1 мл испытуемого раствора антибио-
тика, в другие 2 лунки – по 0,1 мл стандартного раствора. Через 48 часов термостатирования при 
37С цилиндры удаляли и измеряли диаметр зон задержки роста. Подавление роста микроорга-
низмов определяли визуально. 

Результаты исследований и их обсуждение. В ходе осуществления исследования было выяв-
лено, что культура Bacillus subtilis наиболее чувствительна к антибиотикам ЯМ БК и отоферолу 
(зоны задержки роста составили 2,7 см и 1,5 см), а менее чувствительна к антибиотику анандину 
(зона задержки роста составила 1,1 см). Культура Streptococcus lactis наиболее чувствительна к 
антибиотикам ЯМ БК и отоферолу (зоны задержки роста составили 2 см и 1,6 см), а менее чув-
ствительна к антибиотику отоферолу (зона задержки роста составила 1,1 см). Чувствительность к 
антибиотикам ЯМ БК и отоферолу обусловлена тем, что исследуемые культуры Bacillus subtilis и 
Streptococcus lactis являются грамположительными микроорганизмами. Антибиотик анандин не-
активен в отношении грамположительных микроорганизмов, так как он действует преимуще-
ственно на грамотрицательные микроорганизмы. 
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Молоко и молочные продукты – важный компонент рациона питания человека. Состав их богат 

и разнообразен белками, липидами, углеводами, минеральными солями, витаминами и гормонами, 
необходимыми для роста и развития организма, а также нормального функционирования опорно-
двигательной, сердечно-сосудистой, нервной и иммунной систем. Кроме того, вследствие содер-
жания в молоке в оптимальных соотношениях и легкоусвояемой форме незаменимых и других 
пищевых веществ, оно рекомендовано для питания людей всех возрастных категорий [1].  

В настоящее время для отрасли молочного скотоводства, наряду с задачей повышения уровня 
производства молока, актуальной остается проблема получения качественной продукции, по-
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скольку от данного показателя зависит экономическая эффективность молочной отрасли и здоро-
вье население.  

Одна из важнейших характеристик качества молока – безопасность, зависящая от состояния 
окружающей среды и применяемой технологии переработки, а также разработанной системы 
оценки качества и безопасности сырья, материалов и компонентов, применяемых в технологиче-
ском цикле. В связи с этим актуальным на сегодняшний день является проведение мониторинга 
качества молоко на соответствие санитарно-техническим требованиям в соответствии с постанов-
лением Совета Министров Республики Беларусь от 25.03.2010 №431 «Об утверждении техниче-
ского регламента Республики Беларусь «Молоко и молочная продукция. Безопасность» [2, 3].  

Цель: оценить органолептические, физико-химические и микробиологические показатели ко-
ровьего молока различной обработки.   

В работе использовали молоко коровье сырое (без антибиотиков), молоко коровье сырое (с ан-
тибиотиками), молоко питьевое стерилизованное для питания детей раннего возраста с массовой 
долей жира 3,2% (изготовитель – ОАО «Беллакт»), молоко питьевое ультрапастеризованное с мас-
совой долей жира 1,5% (изготовитель – ОАО «Бабушкина крынка»). Оценивали органолептиче-
ские, физико-химические и микробиологические показатели молока [4‒6] в соответствии с ГОСТ.  

Органолептические показатели анализируемого молока оказались в норме. Представленные об-
разцы не имели посторонних запахов и привкусов, не свойственных свежему натуральному моло-
ку. Цвет варьировал от белого до – светло-кремового. Анализируемые пробы имели однородную 
консистенцию без осадка и хлопьев. 

Физико-химическую оценку осуществляли на анализаторе качества молока Ekomilk (тип 
MILKANA KAM98 – 2A). Проведенное исследование показало, что образцы соответствовали 
норме всех показателей, кроме числа замерзания. Полученное значение данного показателя пре-
вышает норму в среднем на 3,025 единицы. Кроме того, установлено несоответствие полученных 
данных с указанными данными производителем по показателю «массовая доля жира», в частно-
сти, молоко питьевое стерилизованное для питания детей раннего возраста имеет массовую долю 
жира 2,93% (производитель указывает 3,2%), а молоко питьевое ультрапастеризованное 1,48% 
(производитель указывает 1,5%) (таблица). 

 
Таблица ‒ Органолептические и физико-химические показатели качества молоко 
 

Критерий 

Органолептические показатели 

молоко ко-
ровье сырое 
(без анти-
биотиков) 

молоко коровье 
сырое (с антибио-

тиками) 

молоко питьевое 
стерилизованное 

для питания детей 
раннего возраста с 

массовой долей 
жира 3,2 % 

молоко питьевое ультра-
пастеризованное с массо-

вой долей жира 1,5 % 

Цвет Светло-
кремовый Светло-кремовый белый Белый 

Запах Нет Нет Нет Нет 
Вкус Нет Нет Нет Нет 
Наличие крахмала Нет Нет Нет Нет 
Свежесть Свежее Свежее Свежее Свежее 
Наличие  
антибиотиков Нет есть Нет Нет 

Наличие воды Есть Есть Есть Нет 
Консистенция однородная однородная однородная однородная 

Критерий 

Физико-химические  показатели 

молоко ко-
ровье сырое 
(без анти-
биотиков) 

молоко коровье 
сырое (с антибио-

тиками) 

молоко питьевое 
стерилизованное 

для питания детей 
раннего возраста с 

массовой долей 

молоко питьевое ультра-
пастеризованное с массо-

вой долей жира 1,5 % 
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жира 3,2 % 
Массовая доля жира, 
% 3,76 3,89 2,93 1,48 

Массовая доля  
СОМО, % 8,36 8,22 8,30 8,55 

Плотность, о 28,40 27,70 28,80 30,90 
Белок, % 3,24 3,19 3,20 3,27 
Число замерзания 54,90 54,00 54,70 56,50 
рН 6,73 6,63 6,62 6,64 
Группа чистоты Ⅰ Ⅰ Ⅰ Ⅰ 

 
В ходе бактериологического исследования, произвели посев молока в концентрации 1:10000 и 

1:1000000 на плотную питательную среду (мясо-пептонный агар) (рисунок). 
 

 
1 – молоко коровье сырое (без антибиотиков) 1:00000; 2 – молоко коровье сырое (без антибиотиков) 

1:000000; 3 – молоко коровье сырое (с антибиотиками) 1:00000; 4 – молоко коровье сырое (с антибиотика-
ми) 1:000000; 5 ‒ молоко питьевое стерилизованное для питания детей раннего возраста с массовой долей 
жира 3,2 % 1:00000; 6 – молоко питьевое стерилизованное для питания детей раннего возраста с массовой 
долей жира 3,2 % 1:000000; 7 ‒ молоко питьевое ультрапастеризованное с массовой долей жира 1,5 % 
1:00000; 8 – молоко питьевое ультрапастеризованное с массовой долей жира 1,5 % 1:000000 

Рисунок ‒ Результаты бактериологического исследования молока 
 
Таким образом, можно заключить, что количество мезофильных аэробных и факультативно-

анаэробных микроорганизмов находится в пределах нормы, что свидетельствует о доброкаче-
ственности молока. Патогенных микроорганизмов в молоке не выявлено.  
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Аскорбиновая кислота – органическое соединение, представляющее собой белый кристалличе-

ский порошок, легко растворимый в воде. Биологически активен, т.е. способен участвовать в био-
химических процессах, только один из изомеров – L-аскорбиновая кислота, называемая также ви-
тамином C [1, с. 973]. 

Аскорбиновая кислота (далее АК) необходима для поддержания здоровья и нормального роста 
животных и применяется как в качестве лекарственного препарата, так и в виде витаминно-
кормовых добавок. Назначается в профилактических и лечебных целях при гиповитаминозе С, 
нарушении обмена веществ, инфекционных болезнях и др. В организм поступает только с пищей 
[2, с. 119]. Ключевая функция АК в организме животных – участие в синтезе белка коллагена, ко-
торый необходим для формирования соединительных тканей кожи, хрящей, десен, кровеносных 
сосудов. Данный витамин катализирует множество реакций обмена, участвует в эритро- и гемопо-
эзе, в процессах роста и восстановления клеток организма, а также в некоторой степени ослабляет 
последствия недостатка многих витаминов. Помимо этого, она играет немаловажную роль в про-
цессе свертывания крови, повышает степень проницаемости сосудов, способствует образованию 
гормонов щитовидной, поджелудочной и половых желез [3, с. 78]. 

Количественное определение АК основано на ее способности легко окисляться [4, с. 45]. Для 
этого чаще всего используют либо йодометрическое титрование, либо титрование в присутствии 
окислительно-восстановительного индикатора – 2,6-дихлорфенолиндофенолята, иначе называемо-
го краской Тильманса. Также применяются более сложные методы определения: фотометрия, 
флуориметрия, спектрофотометрия [5, с. 7; 8]. 

Цель работы: экспериментальное определение количества АК в витаминно-кормовых добавках 
для животных. 

Исследования проводились на базе учебной лаборатории биохимии биотехнологического фа-
культета УО «Полесский государственный университет» в марте 2022 года. 

Объектами исследования являются витаминно-кормовые добавки: ДжимКэт Табс (Германия) 
для кошек и Эксель Глюкозамин (Германия) для собак. 

Данные препараты являются мультивитваминными комплексами. Так, в состав ДжимКэт Табс, 
кроме АК, входят витамины D3, Е, К3, В1, В2, В6, В12, восстанавливающие сахара, биотин, ниацин, а 
в составе Эксель Глюкозамин присутствуют минеральные вещества, глюкозамин гидрохлорид 
11,3%, сульфигидрильные соединения, стеариновая кислота, магния стеарат. 

Для количественной оценки содержания АК в выбранных витаминных препаратах использова-
ли метод йодометрии в присутствии крахмала как индикатора. Методика основана на восстанови-
тельных свойствах АК [6, с. 15]. При протекании окислительно-восстановительной реакции моле-
кула АК взаимодействует с молекулой йода в эквимолярных количествах. Конец титрования 
определяется по появлению сине-голубой окраски. Это сигнализирует о том, что вся АК из рас-
твора прореагировала, и в реакцию с йодом вступил крахмал. По объему йода, пошедшего на ре-
акцию, можно судить о количественном содержании данного витамина в растворе [7, с. 8]. 

Метод йодометрического титрования является самым простым и доступным, не требующих 
специфических реактивов и оборудования, среди имеющихся на сегодняшний день. Однако глав-
ным недостатком метода является его низкая чувствительность. Раствор йода и АК, используемые 
в методике, а также экстракты АК являются нестабильными и могут окисляться на воздухе, что 
влияет на точность получаемых результатов [8].  




