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спективными могут быть исследования по сравнению ферментативной активности грибов данного 
рода с другими представителями ксилотрофных базидиомицетов. 
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Среди антропогенных радионуклидов, глобально загрязняющих биосферу, особого к себе вни-

мания требует радиоактивный цезий – один из основных источников, формирующих дозы внеш-
него и внутреннего облучения живых организмов. Содержится в радиоактивных выпадениях, ра-
диоактивных отходах, сбросах заводов, перерабатывающих отходы атомных электростанций. Ин-
тенсивно сорбируется почвой и донными отложениями; в воде находится преимущественно в виде 
ионов. Следовательно, цезий-137 влияет на качество воды и сельскохозяйственной продукции, 
поэтому важно постоянно контролировать его количество как в питьевой воде, так и в организме 
животных [4]. 

Радиоактивный цезий-137 присутствует в окружающей среде Республики Беларусь в результа-
те выпадения радиоактивных осадков. При этом выпадение таких осадков идет постоянно, что 
обусловлено, во-первых, неисчерпаемым «запасом» радионуклидов, выброшенных в свое время в 
атмосферу в результате испытаний атомного оружия, а во-вторых, переносом их из территорий, 
пострадавших в результате аварии на ЧАЭС [1, c. 70]. Таким образом, данный радионуклид при-
сутствует в продуктах питания и воде. Он попадает в организм человека и вызывает различные 
заболевания [2, c. 29]. 

С этой целью был проведен анализ пищевых продуктов и воды, употребляемых жителями Пин-
ского района. 

Цель исследований: обеспечение радиационной безопасности населения во всех условиях воз-
действия на него ионизирующего излучения, искусственного или природного происхождения. 

Исследования проводились на базе ГУ ''Пинский зональный ЦГиЭ''. В исследовании использо-
валось сырое молоко и вода из скважин. 

Измерения проводились на гамма-бета-спектрометре МКС-АТ1315 методом регистрации гам-
ма- и бета-излучения сцинтилляционным блоком детектирования. Результатами регистрации гам-
ма- и бета-излучения в используемой пробе в заданной геометрии являются аппаратурные спек-
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тры, которые выводятся в реальном масштабе времени на монитор ПК в диапазоне каналов от 0 до 
1023. 

Программное обеспечение гамма-бета-спектрометра МКС-АТ1315 позволяет рассчитывать ак-
тивность радионуклидов в пробе путем обработки полученных аппаратурных спектров методом 
максимального правдоподобия. Анализу и обработке одновременно подвергаются данные гамма- 
и бета-спектрометрических трактов [3, c. 432].  

Качество молока и воды должно соответствовать требованиям РДУ-99.   
В результате исследований качества молока и воды в Пинском районе на предмет радиоактив-

ности было установлено, что содержание радионуклида цезий-137 не превышает установленные 
нормы и соответствует санитарно-гигиеническим требованиям.  

Но следует отметить, что загрязнение территории Республики Беларусь цезием-137 влечет за 
собой глобальные проблемы, в том числе трудность ведения животноводства. Для предотвраще-
ния производства молока и мяса с содержанием цезия-137 выше допустимых уровней необходимо 
учитывать закономерности перехода этого радионуклида на всех стадиях содержания сельскохо-
зяйственных животных. Если не соблюдать все меры предосторожности в данной отрасли, то в 
дальнейшем возникнет риск больших потерь продукции, что может повлечь за собой существен-
ные экономические потери [4]. 
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Введение. Сухие молочные продукты вырабатываются в широком ассортименте. В промыш-

ленных масштабах наибольший удельный вес составляет молоко цельное сухое и его разновидно-
сти, а  также молоко сухое обезжиренное. В последние годы организовано производство молока 
сухого цельного быстрорастворимого и его разновидностей, увеличивается выпуск сухих смесей 
для различных видов мороженого, сухих молочных продуктов для детского и диетического пита-
ния и сухих кисломолочных продуктов [3, c. 80]. 

Сухое молоко – это растворимый порошок, получаемый высушиванием нормализованного па-
стеризованного коровьего молока. Изготовление сухого молока обусловлено более длительным 
сроком хранения данного продукта по сравнению с обычным молоком. 

Сухое молоко характеризуется высокой пищевой ценностью, обладает удобством при транс-
портировании, оно входит в состав продуктов для домашнего потребления, рационов специализи-
рованного питания различных групп населения, а также пищевых резервов страны, используемых 
при чрезвычайных ситуациях, в качестве гуманитарной помощи и т. п. [2, c. 282]. 

Микроорганизмы могут попадать в продукт в процессе его изготовления. Источниками посто-
ронней микрофлоры в таком случае могут быть технологическое оборудование, обслуживающий 
персонал, воздух, вода, упаковочный материал и др. Микробиологические показатели  сухого мо-
лока должны соответствовать следующим требованиям (таблица 1):  
  




