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РЕФЕРАТ

Дипломная работа: 42 страницы, 6 таблиц, 42 источника.
Ключевые  слова: молоко,  молоко-сырье,  качество  молока,

органолептические, физико-химические, микробиологические показатели.
Цель  работы: оценка  качества  и  конкурентоспособности  молока  (на

материалах ГП ”Мозырские молочные продукты“).
Задачи: 
1. Дать характеристику качества молока на основании органолептических

и физико-химических показателей;
2. Определить микробиологические показатели молока;
3.  Провести анализ и сделать вывод о конкурентоспособности молока 

ГП ”Мозырские молочные продукты“ на рынке.
Методы  исследований: органолептические,  физико-химические,

микробиологические.
Полученные  результаты: на  основании  проведенных  исследований  и

полученных  результатов  можно  сделать  вывод,  что  молоко  ГП ”Мозырские
молочные  продукты“  соответствует  всем  нормам  и  требованиям,
предлявляемым  в  Республики  Беларусь,  а  также  успешно  конкурирует  на
внутреннем рынке. 

Область  применения: сельское  хозяйство,  молокоперерабатывающие
предприятия.
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ABSTRACT

Thesis: 42 pages, 6 tables, 42 sources.
Key words: milk, raw milk, milk quality, organoleptic, physical and chemical, 

microbiological parameters.
Purpose of work: evaluation of milk quality and competitiveness (on the 

materials of SE ”Mozyr dairy products“).
Objectives: 
1. To describe the quality of milk on the basis of organoleptic and physico-

chemical parameters;
2. Identify the microbiological characteristics of milk;
3. To analyze and make a conclusion about milk competitiveness SE 

”Mozyr Milk Products“ in the market.
Research methods: organoleptic, physico-chemical, microbiological.
Obtained results: based on the conducted research and obtained results we can 

conclude that milk of SE ”Mozyr Milk Products“ meets all standards and 
requirements of the Republic of Belarus, and successfully competes in the domestic 
market. 

Area of application: agriculture, milk processing enterprises.
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