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полученный для образца одной формы, будет отличаться от образца из того же материала, но дру-
гой формы. Тем не менее у метода переменной электрической нагрузки есть преимущества, при 
помощи теории линейных электрических цепей можно расширить возможности технической диа-
гностики пьезоэлементов и разработать новые методы с простой процедурой первичных измере-
ний. Для этого данный метод будет промоделирован при помощи программ Ansys Workbench и 
COMSOL Multiphysics, модель позволит понять все возможности данного метода, а так же воз-
можные пути модернизация метода измерения, с целью исключения статистической погрешности 
и увеличения точности результатов. В дальнейшем, возможно, будет разработано измерительное 
устройство, в котором будет реализовываться метод переменной электрической нагрузки для из-
мерения электрических параметров пьезоэлектрических образцов и автоматизированного опреде-
ления электрофизических  параметров этих образцов.  
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В последнее время в Беларуси все больше внимания уделяется импортозамещению рыбной 

продукции, это связано с политической и экономической обстановкой в стране.  
Импортозамещение представляет собой тип экономической стратегии и промышленной поли-

тики государства, направленный на защиту внутреннего производителя путем замещения импор-
тируемых промышленных товаров товарами национального производства. Результатом импорто-
замещения должно стать повышение конкурентоспособности отечественной продукции посред-
ством стимулирования технологической модернизации производства, повышения его эффективно-
сти и освоения новых конкурентоспособных видов продукции с относительно высокой добавлен-
ной стоимостью [1, с.60]. 

Основным сырьем рыбоперерабатывающих организаций до марта месяца 2022 года являлась 
импортируемая океаническая рыба и морепродукты (сельдь, килька, салака, скумбрия, рыба се-
мейства лососевых, осетровых). Основными экспортерами рыбной продукции в Беларусь являют-
ся Россия, Норвегия, Эстония, Латвия, Дания, Испания, Великобритания, Исландия, Норвегия, Ка-
нада, страны Латинской Америки. Но в последние время ситуация с поставками рыбы из стран 
Евросоюза обострилась, поэтому встал вопрос об импортозамещении рыбной продукции в нашей 
стране.  
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Для более полного обеспечения населения страны рыбой и рыбопродуктами Министерством 
сельского хозяйства и продовольствия (МСХП) была разработана Государственная программа 
развития аграрного бизнеса в Республике Беларусь на 2021–2025 г [2]. 

Ежегодная потребность внутреннего рынка в рыбной продукции, включая мороженую, суше-
ную, соленую, копченую рыбу и филе, а также консервы и пресервы из рыбы составляет 120–150 
тыс. тонн или 13–16 кг на человека, при медицинской норме от 16 до 24 кг. В связи с этим, в Бела-
руси имеется большой потенциал для развития рыбной отрасли [3, с. 10]. 

Пресноводная рыба является высококачественным питательным продуктом, необходимым для 
здоровья человека. По пищевой ценности она практически не уступает морской рыбе и в 100 г сы-
рья, в среднем, содержится: белка – 15–21 г, жира – 5–22 г, витамина D – 0,001 мг, витамина А – 
0,01 мг, тиамина – 0,11 мг, пиридоксина – 0,11 мг, фосфора – 125–315 мг, магния – 20–170 мг, йо-
да – 0,1–113 мкг, железа – 0,4–4,2 мг, кобальта – 3,9–14,4 мкг [4, с.66].  

В таблице 1 представлено количество пищевых продуктов из рыбы и морепродуктов, произве-
денных в Республике Беларусь за последние четыре года. 

 
Таблица 1. – Производство отдельных видов продуктов питания 
 

Наименование продукции 
Единица 
измерения 

2018 2019 2020 2021 

Рыба и морепродукты пищевые, 
включая рыбные консервы 

тыс. т. 114,4 127,3 127,9 128,2 

 
Анализируя данные таблицы 1 видно, что в 2021 г. объем производства рыбопродукции в 

стране составил 128,2 тыс. тонн и по сравнению с предыдущим годом увеличился на 0,2 %. 
В объеме общего производства 2021 года доминируют прудовые карповые рыбы – 82 %. На до-

лю щуки, форели, осетровых и сомовых рыб приходится в сумме около 2 % (рисунок 1) [5]. 
 

 
 

Рисунок 1. – Структура продукции аквакультуры 
 
Переработкой пресноводной рыбы и рыбных продуктов в республике занимаются более 60 ры-

боперерабатывающих предприятий, крупнейшие из них: СП «Санта Бремор» ООО (г. Брест), СП 
«Леор Пластик» (г. Новогрудок), ОДО «Виталюр», Производственный филиал «Браславрыба» 
ОАО «Глубокский молочноконсервный комбинат», ЧПТУП «Иваси-Плюс», ООО «Баренцево», 
ОАО «Рыбокомбинат «Любань», ОАО Опытный рыбхоз «Селец», ОАО «Рыбхоз «Красная Слобо-
да» 

Производственные мощности рыбоперерабатывающих организаций в настоящее время состав-
ляют в среднем 75–80 тыс. тонн в год  и представлены разнообразной продукцией (рисунок 2) [5]. 
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Рисунок 2. – Структура производства товарной рыбы 
 
Основным сырьем для промышленной переработки в рыбоперерабатывающих организациях 

является прудовая рыба (карп, лещ, толстолобик, щука, амур и т.д.), форель, осетр.  
Из данных рисунка 2 видно, что наибольшая доля внутреннего рынка нашей страны представ-

лена копченой рыбной продукцией – 27 % («Карп холодного и горячего копчения», «Толстолобик 
холодного копчения», «Толстолобик кусочек подкопченный / вяленый», «Лещ вяленый неразде-
ланный средний / мелкий»), на 23 % – живой и охлажденной рыбной продукцией (карп, толстоло-
бик, осетр отборный, стерлядь, форель), на 18 % – рыбными полуфабрикатами («Набор для ухи 
мороженый», «Фарш рыбный из карпа / толстолобика», «Карп - кусочки маринованный», «Полу-
фабрикат для шашлыка из карпа», «Рыбные пельмени из карпа»), на 14 % – рыбными консервами 
(«Карп натуральный», «Карп в томатном соусе», «Карп натуральный в масле», «Завтрак туриста 
«Браславский» из фарша пресноводных рыб с рисом», «Уха из пресноводной рыбы «Браславская», 
«Рагу из пресноводных рыб натуральное», «Толстолобик, обжаренный в томатном соусе» и т.д.). 

Крупнейшими производителями рыбной продукции в Республике Беларусь являются:  
- Производственный филиал «Браславрыба» ОАО «Глубокский молочноконсервный комби-

нат», который выпускает более 40 наименований рыбных консервов. Продукция предприятия по-
стоянно участвует в конкурсах в области качества. В 2019 году рыбные консервы «Шпроты в мас-
ле «GOLD» признаны победителями в конкурсе «Хрустальное яблоко 2019». А в 2021 году по ре-
зультатам конкурса «Чемпион вкуса» эти же рыбные консервы «Шпроты в масле «GOLD» удо-
стоились диплома «Чемпион вкуса»; 

- ОАО «Рыбокомбинат «Любань» является полносистемным хозяйством, т.е. обеспечивает 
полный процесс выращивания рыбы от икринки до товарной продукции. Основной рыбой, произ-
водимой на предприятии, является карп, удельный вес которого составляет 85 %. На предприятии 
имеется цех переработки рыбы, где производится обработка собственной, выращенной на пред-
приятии рыбы, который был введен в 2010 году. Проектная мощность цеха по переработке состав-
ляет 215 тонн живой рыбы. Ассортимент переработанной продукции состоит из замороженной 
рыбы (филе рыбы в вакуумной упаковке, наборы для ухи, замороженные в вакуумной упаковке, 
тушка рыбы в вакуумной упаковке) и рыбы холодного и горячего копчения; 

- ОАО Рыбхоз «Волма» – стабильное, быстро развивающееся предприятие, которое успешно 
осуществляет переработку рыбы. Уровень производства товарной рыбы составляет 1400 тонн в 
год.  

С июня месяца 2022 года  «Министерство антимонопольного регулирования и торговли Рес-
публики Беларусь» совместно с  «Белорусским республиканским союзом потребительских об-
ществ» начали работу над планированием поставки в крупные торговые сети  Беларуси (ОДО 
«Виталюр», ООО «Евроторг» и т.д.) переработанной прудовой рыбной продукции – копченой, вя-
леной, охлажденной, полуфабрикатов: филе, тушка, наборы для ухи, рыба, разделанная на кусоч-
ки, шашлыки из рыбы, рыбных консервов.  

Ведущие рыбоперерабатывающие предприятия нашей страны начали пополнять рынок новыми 
товарами. Так, ОАО «Рыбокомбинат «Любань» представил на рынок новый продукт «Копчено-
вареную колбасу из толстолобика «По-любански», Производственный филиал «Браславрыба» раз-
работал рыбные консервы «Уха «Браславская из пресноводной рыбы», «Рагу натуральное из прес-
новодных рыб», «Завтрак туриста из фарша пресноводных рыб с перловой крупой». 
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Исходя из вышеизложенного, можно сделать вывод, что рынок рыбопереработки Беларуси 
имеет все шансы не зависеть от импортируемого сырья и полностью обеспечить торговые сети 
продукцией собственных производств, при этом, не уступая зарубежным аналогам по качеству и 
безопасности. 

Анализируя производство рыбной продукции в Республике Беларусь, можно сделать следую-
щие выводы: 

1. Ассортимент рыбной продукции достаточно сформирован, и на сегодняшний день есть уни-
кальная возможность наращивать товарооборот за счет выпуска рыбы, выращенной во внутренних 
водоемах нашей страны. 

2. Для поддержания и повышения экономической эффективности рыбоперерабатывающих 
предприятий «Министерство сельского хозяйства и продовольствия», вместе с «Государственным 
объединением по мелиорации земель, водному и рыбному хозяйству «Белводхоз», должно осуще-
ствить государственную поддержку, а также провести модернизацию некоторых предприятий 
нашей страны. 

3. Для повышения качества и безопасности рыбной продукции необходимо внедрить на все ры-
боперерабатывающие предприятия Беларуси систему менеджмента безопасности пищевой про-
дукции, которая позволит максимально точно контролировать управление опасными факторами 
при производстве пищевой продукции. 

Осуществление предлагаемых мер позволит полностью решить проблемы импортозамещения в 
рыбной отрасли, обеспечить продовольственную безопасность для населения страны, а также, по-
высить экономическую эффективность внутриэкономической деятельности в рыбном хозяйстве 
Республики Беларусь. 
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На современном этапе обеспечения потребности человечества рыбной продукцией колоссаль-

ную роль играет аквакультура. Ее развитие позволяет выращивать гидробионтов с минимальным 
экологическим воздействием при максимальной интенсификации [1]. В скором будущем, большая 
часть потребляемой человеком рыбы будет выращена в созданных им системах. Разрабатываемые 




