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Электрофореграмма образцов, полученных фенол-хлороформным методом, показала, что после 

связывания с бромистым этидием, ДНК светилась в виде нечеткой полосы, не смазанной по длине 

дорожки, что говорит о невысокой концентрации и приемлемой очистке молекул в препарате (ри-

сунок 2 А).  

На электрофореграмме образцов, полученных солевым методом, свечение в первой лунке ука-

зывает на наличие тяжелых, малофрагментированных фракций ДНК. Остальные полосы яркие, но 

смазанные по длине дорожки, что говорит о высокой концентрации, но невысокой очистке моле-

кул в препарате (рисунок 2 Б). 

Выводы. Использование фенол-хлороформного метода для выделения нуклеиновых кислот из 

тканей генетически модифицированных рыб в дальнейшем возможно, так как позволяет очистить 

ДНК в достаточной степени. Однако концентрация ДНК довольно низкая. В свою очередь класси-

ческий солевой метод дает высокий выход ДНК, но неспособен очистить образцы от всех органи-

ческих примесей.  
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Введение. Картофель является одной из важнейших сельскохозяйственных культур, которая 

широко используется как пищевой и кормовой продукт. Клубни картофеля содержат в среднем 22 

% крахмала и 2 % белков, 1 % сахаров, витамины С, В1, В2, В6. 

 Важнейшим фактором, влияющим на рост и развитие меристемных растений картофеля, явля-

ется питательная среда. В настоящее время для регенерации меристем и последующего микроче-

ренкования преимущественно используются различные модификации среды Мурасиге-Скуга [1,2].  

По вопросам модификации питательной среды с целью повышения эффективности производ-

ства растений картофеля in vitro имеется обширный исследовательский материал, посвященный 

как подбору оптимального сочетания традиционных компонентов, так и созданию новых пита-

тельных сред для конкретных сортов картофеля. 

https://www.fda.gov/food/agricultural-biotechnology/science-and-history-gmos-and-other-food-modification-processes
https://geneticeducation.co.in./
https://sileks.com/
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Однако довольно существенным недостатком использования различных модификаций среды 

Мурасиге-Скуга является постоянная необходимость приготовления растворов макро- и микросо-

лей, включающих по 12-15 компонентов, что увеличивает затраты труда. Таким образом, актуаль-

ным является вопрос оптимизации и повышения эффективности процесса производства микрорас-

тений картофеля. Одним из способов решения этого вопроса могло бы стать использование в пи-

тательной среде Нанопланта. 

В ИФОХ НАН Беларуси разработана технология синтеза нерастворимых наночастиц микро-

элементов в виде соединений, свойственных составу почвы. На основании результатов испытаний 

моно-элементов была составлена смесь с оптимальными концентрациями - препарат Наноплант 

[3].  

Удобрение Наноплант- Co, Mn, Cu, Fe, Zn, Cr, Mo, Se в капельницах по 15 мл. Наночастицы об-

ладают уникальным свойством сверхпроницаемости через защитные клеточные мембраны, что 

позволяет снизить расход микроэлементов в сотни раз, обеспечить высокую активность синтеза 

ферментов, обеспечивающих ускорение роста и развития растений, повышение устойчивости к 

стрессам и заболеваниям, увеличение урожайности, улучшение вкуса и качества овощей, фруктов, 

плодо, ягод. 

Наноплант – Со, Мn, Сu, Fе, Zn, Cr, Мо, Sе - сбалансированный состав из восьми микроэлемен-

тов для всех видов растений. Степень разбавления и примерный расход: 10 капель из флакона 15 

мл (0,3мл) / 1 л воды. 

Целью данных исследований являлось оценка эффективности примененния в состав питатель-

ной среды микроудобрения «Наноплант» для культивирования перспективного сорта картофеля 

Палац in vitro. 

Данная исследовательская работа выполнена на кафедре сельскохозяйственной биотехнологии, 

экологии и радиологии УО БГСХА.  Растения-регенеранты картофеля сорта Палац были получе-

ны из черенков, помещенных по одному в пробирки для культивирования с искусственной пита-

тельной средой с содержанием макро- и микросолей, витаминов по прописи Мурасиге – Скуга 

(20). Водородный показатель измеряли после добавления в среду 0,3 мл Наноплант – Со, Мn, Сu, 

Fе, Zn, Cr, Мо, Sе с применением рН-метра, коррекцию проводили на уровне 5,8. Стерилизацию 

питательных сред проводили путем автоклавирования при 1 атм. в течение 20 минут.  

Стабилизация эксплантов проводилось в культуральном помещении, где установлен автомати-

ческий температурный режим +24-26
о
С, влажность воздуха 70-80%, длина светового дня (фотопе-

риод) 16 часов, освещенность 4000 лк. По истечению 3 недель были сняты морфологические при-

знаки. 

Результаты исследований показали, что применение микроудобрения Наноплант – Со, Мn, Сu, 

Fе, Zn, Cr, Мо, Sе способствует более оптимальному минеральному питанию растений, что отра-

жается на средних биометрических показателей. Высота растений в опытном варианте превысила 

контроль (16,7 см) на 24,6 %, именно поэтому на 22,8 % увеличилось численность междоузлий 

(4,3 шт), числовой показатель которых является коэффициентом размножения и важен при микро-

клональном размножении растений. 

Корнееобразование также было наиболее интенсивно выражено в варианте с применением до-

полнительного источника микроэлементов в составе пительной среды.  

Так, применение Нанопланта повысило численность корней на 46,7 % (6,2 шт), а так же их дли-

ну (72 мм) на 23,6 %, в отличии от контрольного варианта. 

Заключение. Основываясь на полученных данных, можно сделать вывод о том что дополни-

тельный источник микроэлементов показал себя как отличное ростстимулирующее вещество, ко-

торое может быть использовано в составе питательной среды для культивирования картофеля сор-

та Палац для повышения коэффициента микроразмножения.  
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Хлебопекарные дрожжи являются биологическими разрыхлителями и им принадлежит ведущая 

роль в формировании качества хлеба. Их главная функция обусловлена самим составом дрожжей, 

которые состоят из белков, углеводов, минеральных неорганических веществ и азота. Будучи осо-

быми белками дрожжи прежде всего обладают всеми их свойствами. При этом содержание вита-

минов в дрожжах во много раз больше чем в овощах, молоке или плодах [1, c. 94]. 

В современных условиях развития хлебопекарной промышленности, отличающегося внедрени-

ем новых высокоэффективных технологий, обусловленных особенностями производства продук-

ции на предприятиях разной мощности (пекарня, хлебозавод), актуальным является повышение 

требований к качеству дрожжей, как одного из факторов, определяющих качество хлебобулочных 

изделий. Качество дрожжей существенно зависит от технологических особенностей выращивания 

дрожжевых клеток и общей культуры производства. Чем меньше прессованные дрожжи загрязне-

ны посторонней микрофлорой, тем лучше они хранятся, обладают хорошей подъемной силой. 

Контроль аналитических и микробиологических показателей позволяет исключить выпуск некаче-

ственного продукт. 

Цель: изучить органолептические, физико-химические и микробиологические показатели каче-

ства хлебопекарных дрожжей СООО “Интерферм”. 

Исследования дрожжей прессованных проводили в 2021–2023 году на базе производственной 

лаборатории СООО “Интерферм”. Лабораторный контроль проводили путем визуального осмотра 

продукции, органолептической оценки и проведения физико-химических и микробиологических 

испытаний, согласно требованиям ТНПА на данный вид продукции [2, с. 118].  

Для исследования были взяты следующие образцы продукции: дрожжи хлебопекарные прессо-

ванные “Aktiva”, 1000 г, лота Е4721А32; дрожжи хлебопекарные прессованные “Aktiva”, 100 г, 

лота Е4721В12; дрожжи хлебопекарные прессованные “Gusto”, 1000 г, лота А4821А32; дрожжи 

хлебопекарные прессованные “Gusto”, 100 г, лота А4821В13; дрожжи хлебопекарные прессован-

ные “Profiferm”, 1000 г, лота А4821В22; дрожжи хлебопекарные прессованные “Очень!”, 100 г, 

лота А4821В13; дрожжи спиртовые прессованные “Хмельная поляна”, 1000 г, лота А4821S33; 

дрожжи спиртовые прессованные “Хмельная поляна”, 100 г, лота А4821S13. 

Цвет исследуемых образцов равномерный, без пятен, от светлого до кремового или сероватого. 

Запах свойственный дрожжам, без посторонних запахов. Исследуемые образцы хлебопекарных 

дрожжей по показателям цвета и запаха соответствуют ГОСТ 171-2015. 

Следующие показатели, который необходимо учитывать при анализе органолептических пока-

зателей дрожжей, консистенция и вкус. Консистенция исследуемых образцов плотная, однород-

ная, дрожжи не мажутся. Вкус свойственный дрожжам, без постороннего привкуса. Исследуемые 

образцы хлебопекарных дрожжей по показателям консистенции и вкуса соответствуют ГОСТ 171-

2015 (таблица 1). 

 

  




