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Результаты показывают, что в исходном растворе концентрация эндотоксина была больше чув-

ствительности ЛАЛ-реактива, а в разведении 1/8 она стала равна чувствительности ЛАЛ-реактива. 

Следовательно, в исходном растворе концентрация эндотоксина в 8 раз больше чувствительности 

ЛАЛ-реактива.  

Таким образом, для повышения безопасности и конкурентоспособности отечественных препа-

ратов альбумина человека производителям и контролирующим органам необходимо проводить 

двойной контроль препаратов на пирогены/эндотоксины, а именно осуществлять параллельный 

контроль пирогенности (in vivo) биологическим тестом на кроликах и контроль на бактериальные 

эндотоксины (in vitro) количественным ЛАЛ-тестом, с использованием специальной пробоподго-

товки, способствующей переводу связанной формы эндотоксинов в свободную.  
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Здоровье детей – основа будущего нации. Питание для самых маленьких детей – это вопрос 

жизни и смерти, а для детей дошкольного и школьного возраста – здоровья на всю дальнейшую 

жизнь. 

Правильное и полноценное питание – это фундамент здоровья. Из белков, жиров, минералов, 

микроэлементов ребенок «строит» свой организм. Энергию для этого также предоставляет пища. 

Поэтому поставлять заведомо некачественную продукцию недопустимо, но что делать если стан-

дартные методы контроля качества перестают работать? Необходимо обращаться к новым.  

При микробиологическом контроле готовой продукции результат на плесневые грибки оказы-

вается отрицательным, но после розлива в пластиковую тару и выдержке в термостатах в течении 

10 суток и при температуре 22–24 ℃, показывает положительный результат на плесневые грибки и 

дрожжи, которые видны невооруженным взглядом и дают специфический запах. 

Как выяснилось, именно пластиковая тара подверглась плесени, несмотря даже на то, что заго-

товки пластиковой тары выдуваются при температуре в 110 ℃ а некоторые виды спор плесневых 

грибов способны пережить данную температуру, что в последствии при удовлетворительной 

влажности и температуре дать рост [1]. 

По трехкратных исследованиях готовой пластиковой тары, в 1 пробе из 100 бутылок заражен-

ными оказались 15, во 2 пробе из 100 зараженными оказались 8 бутылок, в 3 пробе из 100 зара-

женными оказались 12 бутылок. Как показывает практика в дальнейшем такие бутылки после роз-

лива продукции и теста в термостате дают положительный результат, а значит в последствии 

именно такая зараженная продукция может попасть в руки потребителей и нанести серьезный 

вред здоровью. 

Решить данную проблему можно с помощью нового способа стерилизации пластиковой тары 

парами перекиси водорода. 
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Преимущество данного метода: 

1. Уничтожает широкий спектр микроорганизмов, распределяется равномерно даже в самые 

труднодоступные места. 

2. Имеет физико-химические характеристики, которые совместимы с различными материала-

ми, такими как металлы, пластик, эластомеры и электронные устройства. 

3. Высокая скорость стерилизации и низкая рабочая температура парообразования. 

4. В процессе обработки безопасна для человека, так как довольно быстро разлагается на воду 

и кислород, легко смывается любым из доступных способов. 

Недостатки данного метода: 

1. Дороговизна оборудования предназначенного для данного метода. 

2. Сложность обслуживания оборудования [2]. 

По результатам тестирования метода стерилизации пластиковой тары парами перекиси водоро-

да из трехкратного повтора по 100 образцов пластиковой тары в каждом, все 300 образцов в даль-

нейшем дали отрицательный результат на наличие плесневых грибков, что свидетельствует об 

эффективности данного метода и целесообразности внедрения его в производство.  
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Введение. При культивировании посадочного материала винограда культурного (Vitis vinifera 

L.) нередко возникают трудности в процессе пересадки растений-регенерантов, полученных в 

культуре in vitro, в отличающиеся условия ex vitro. Микробные биотехнологии, наряду с мине-

ральными удобрениями, повсеместно используются при адаптации растений. Высокоактивные 

штаммы микроорганизмов не только обладают способностью мобилизовать элементы минераль-

ного питания растений, но и синтезировать стимуляторы роста, что является перспективным 

средством при адаптации растений [1, 2]. 

Для адаптации растений, полученных в стерильных условиях, следует учитывать не только аг-

рохимические, агрофизические, но и микробиологические свойства обогащаемого субстрата. 

Количество белков, их аминокислотный состав имеют огромное значение для формирования 

биологической и пищевой ценности любого продукта [3]. 

Для оценки качества адаптации синтез белка в растениях играет большую роль, так как его 

концентрация напрямую влияет на активизацию синтеза ферментов, фитогормонов.    

Цель работы – выявить вариант адаптации винограда культурного, обладающий наиболее бе-

лок-синтезирующим действием на растение-регенерант (адаптант). 

 Научные исследования по адаптации винограда культурного были проведены в лаборатории 

кафедры сельскохозяйственной биотехнологии, экологии и радиологии УО БГСХА. Определение 

содержания белка было проведено на базе лаборатории химии растений ГНУ «Центральный бота-

нический сад НАН Беларуси».  

Объект исследований: саженцы винограда сорта Маркетт (Marquette), полученные путем мик-

роклонального размножения. 
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