
187 

 

Преимущество данного метода: 

1. Уничтожает широкий спектр микроорганизмов, распределяется равномерно даже в самые 

труднодоступные места. 

2. Имеет физико-химические характеристики, которые совместимы с различными материала-

ми, такими как металлы, пластик, эластомеры и электронные устройства. 

3. Высокая скорость стерилизации и низкая рабочая температура парообразования. 

4. В процессе обработки безопасна для человека, так как довольно быстро разлагается на воду 

и кислород, легко смывается любым из доступных способов. 

Недостатки данного метода: 

1. Дороговизна оборудования предназначенного для данного метода. 

2. Сложность обслуживания оборудования [2]. 

По результатам тестирования метода стерилизации пластиковой тары парами перекиси водоро-

да из трехкратного повтора по 100 образцов пластиковой тары в каждом, все 300 образцов в даль-

нейшем дали отрицательный результат на наличие плесневых грибков, что свидетельствует об 

эффективности данного метода и целесообразности внедрения его в производство.  
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Введение. При культивировании посадочного материала винограда культурного (Vitis vinifera 

L.) нередко возникают трудности в процессе пересадки растений-регенерантов, полученных в 

культуре in vitro, в отличающиеся условия ex vitro. Микробные биотехнологии, наряду с мине-

ральными удобрениями, повсеместно используются при адаптации растений. Высокоактивные 

штаммы микроорганизмов не только обладают способностью мобилизовать элементы минераль-

ного питания растений, но и синтезировать стимуляторы роста, что является перспективным 

средством при адаптации растений [1, 2]. 

Для адаптации растений, полученных в стерильных условиях, следует учитывать не только аг-

рохимические, агрофизические, но и микробиологические свойства обогащаемого субстрата. 

Количество белков, их аминокислотный состав имеют огромное значение для формирования 

биологической и пищевой ценности любого продукта [3]. 

Для оценки качества адаптации синтез белка в растениях играет большую роль, так как его 

концентрация напрямую влияет на активизацию синтеза ферментов, фитогормонов.    

Цель работы – выявить вариант адаптации винограда культурного, обладающий наиболее бе-

лок-синтезирующим действием на растение-регенерант (адаптант). 

 Научные исследования по адаптации винограда культурного были проведены в лаборатории 

кафедры сельскохозяйственной биотехнологии, экологии и радиологии УО БГСХА. Определение 

содержания белка было проведено на базе лаборатории химии растений ГНУ «Центральный бота-

нический сад НАН Беларуси».  

Объект исследований: саженцы винограда сорта Маркетт (Marquette), полученные путем мик-

роклонального размножения. 
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Определение белка производилось по методу Лоури, основанным на комбинации биуретового 

метода (образование окрашенного комплекса пептидных связей с медью) и метода Фолина (обра-

зование окрашенного комплекса реактива Фолина с ароматическими аминокислотами) [3].   

Опыт включал четыре варианта: контрольный – субстрат смачивался дистиллированной водой 

(10 мл); второй вариант – однократное применение 10 мл суспензии штамма ризосферных бакте-

рий Bacillus spp. (1×10
7
), выделенного из почвы дендропарка УО БГСХА; третий вариант – одно-

кратное внесение 10 мл половинного минерального раствора по прописи Мурасиге и Скуга; чет-

вертый вариант – сочетание второго и третьего вариантов.  

Растения-регенеранты винограда культурного были получены из черенков, помещенных на 

искусственную питательную среду половинного состава Мурасиге-Скуга. Выращивание прово-

дилось в культуральном помещении, где установлен автоматический температурный режим в 

пределах +24–+26 °С, влажность воздуха – 70–80 %, длина светового дня – 16 часов, освещен-

ность – 4000 лк. Регенеранты извлекались из пробирок, корневая система промывалась от остат-

ков искусственной питательной среды дистиллированной водой. Подготовленные растения вы-

саживались в пластиковые стаканчики объемом 100 мл, наполненные кокосовым волокном, смо-

ченным водой. Результаты оценивали спустя два месяца после посадки. 

Опыт был проведен в тройной аналитической и биологической повторностях.  

В результате проведенных исследований было установлено, что в контрольном варианте со-

держание белка в листьях винограда составило 9,6 мг/мл. Применение минерального раствора 

позволило повысить содержание белка до 14,0 мг/мл, что превышает контроль на 45,8%. 

Применение бактериальной суспензии повысило содержание общего белка в листьях виногра-

да до 13,0 мг/мл. Отклонение от значения контрольного варианта составило +35,4 %. 

Совместное применение штамма ризосферных бактерий Bacillus spp. с минеральным раство-

ром позволило обеспечить максимальный положительный эффект на синтез общего белка. Со-

держание белка в саженцах винограда было максимальным и составило 21,0 мг/мл.  

При адаптации посадочного материала винограда культурного сорта Маркетт (Marquette), по-

лученного путем микроклонального размножения, целесообразно применять питательный рас-

твор, содержащий половинный состав минеральных веществ по прописи Мурасиге-Скуга сов-

местно с инокуляцией штамма ризосферных бактерий Bacillus spp. (1×10
7
). 
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Кисломолочные продукты – источники белка и кальция, при этом кальций содержится в опти-

мальном соотношении с фосфором, в связи с этим они хорошо усваиваются организмом, также 

богаты витаминами В, Е, Д, А, солями магния, фосфора, а также незаменимыми аминокислотами. 




