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концентрации 10
–7 

М приводило к уменьшение длины стебля и корня на 26,8 % и 24,7 % 

соответственно (таблица 1). 

Наибольший эффект был получен при обработке семян амаранта трехцветного раствором ЭК в 

концентрации 10
–11

 М.  

При обработке семян раствором конъюгатами S31 и S23 и дальнейшем проращивании, у 

растений амаранта трёхцветного наблюдалось увеличение длины корня во всех вариантах опыта 

(таблица 1), длина побега также увеличилась, но в некоторых случаях наблюдалось 

незначительное уменьшение его длины по сравнению с контрольными растениями. При 

воздействии раствора S31 в концентрации 10
–10 

М длина корня увеличилась на 42,3 %, а побега на 

3,8 % по сравнению с контрольными образцами. Обработка семян раствором S31 в концентрации 

10
–11 

М также приводила к увеличению длины корня на 15,7 %, но при этом наблюдалось 

уменьшение длины побега на 1,3 % по сравнению с контрольными растениями. Аналогичная 

ситуация наблюдалась и при действии на растения S31 в концентрациях 10
–9 

М и 10
–7 

М. Длина 

корней увеличивалась на 39,6 % и 31,4 % соответственно, а длина побегов уменьшилась на 4,7 % и 

5,8 %. 

Действие данного конъюгата в концентрации 10
–8 

М привело к наибольшему изменению 

морфометрических параметров амаранта трехцветного. Длина корня увеличивалась на 58,2 %, а 

побега на 8,7 %.  

При воздействии раствора S23 в концентрации 10
–11

 М длина корня увеличилась на 61,9 %, а 

побега на 6,2 %. Использование S23 в концентрации 10
–9

 М также привело к увеличению длины 

корня и побега. Длина корня увеличилась на 51,9 %, а побега на 11,9 % соответственно. При 

действии на растения S23 в концентрациях 10
–8

 М и 10
–7

 М, длина корней увеличилась на 41,6 % и 

51,8 %, длина побегов уменьшилась на 1,4 % и 0,2 %. 

К большему изменению морфометрических параметров привело действие конъюгата S23 в 

концентрации 10
–10

 М, так длина корня увеличилась на 68,4 %, а побега на 12,9 % (таблица 1). 

Таким образом, по результатам лабораторного опыта можно сделать достоверный вывод, что 

наиболее эффективными концентрациями исследуемых веществ, оказывающими наибольший 

эффект на рост корней и побегов амаранта трехцветного сорта Бразильский карнавал в 

лабораторных условиях  являются: ЭК в концентрации 10
–11

М, S23 в концентрации 10
–10 

М и S31 в 

концентрации 10
–8 

М. 
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Основной компонент в составе рациона питания человека - молоко и молочные продукты, по-

скольку молочное скотоводство является одной из главных отраслей животноводства в сельском 

хозяйстве большинства стран мира [0]. 
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Главное назначение молока в природе – это обеспечение питанием рождённого молодого орга-

низма. Лёгкая усвояемость – одно из наиболее важных свойств молока как продукта питания.  Мо-

локо обладает лечебно – профилактическими свойствами, стимулирует усвоение питательных ве-

ществ, других пищевых продуктов и улучшает их.  

В молоке коров содержатся белки, жиры, лактоза, витамины, полезные соли, ферменты и мно-

гие другие необходимые элементы. В среднем цельное молоко коров содержит: белки 3, 2%, жиры 

3, 8% и лактоза 4, 8%. Содержание белка в молоке коров колеблется от 2, 8% до 3, 6%. Имеется 

прямая зависимость жира молока от процентов содержания белка в нём, т.е. чем выше его насы-

щенность, тем молоко жирнее. Выявлено, что на содержание белка и жира в молоке коров оказы-

вают влияние: возраст, состояние здоровья, калорийность и полноценность рациона питания, по-

родная принадлежность, стадии лактации, сезон года и др. [0]. 

Цель работы: исследовать динамику качественных показателей молока, производимого пред-

приятиями Гродненского района: СПК «Прогресс-Вертелишки», ПК им. В.И. Кремко, СПК «Го-

жа» за период январь-июнь 2021 года. 

Животноводство в СПК «Прогресс-Вертелишки» мясомолочного направления. В хозяйстве 10 

животноводческих ферм и комплексов: 8 крупного рогатого скота, птицекомплекс, конеферма. В 

кооперативе насчитывается: 12 750 голов крупного рогатого скота, в том числе 2 500 коров. 

Производственный кооператив имени В. И. Кремко – это крупное динамично развивающееся 

аграрное предприятие с многолетней историей, занимающее лидирующие позиции в производстве 

и переработке сельскохозяйственной продукции в Республике Беларусь. В кооперативе насчиты-

вается: 4 производственных участка; 4 молочно-товарных комплекса; 2 фермы и 1 комплекс по 

выращиванию и откорму крупного рогатого скота [0]. 

 

Таблица – Средние значения содержания белка и  жира, физического веса  с января по июнь 

 

СПК «Прогресс – Вертелишки» 

 Ср. знач. белка,% Ср. знач. жира,% Физический вес, т 

Январь 3,10 3,92 955,3 

Февраль 3,08 3,86 865,4 

Март 3,10 3,78 1046,3 

Апрель 3,10 3,72 1007,9 

Май 3,10 3,59 1095,6 

Июнь 3,10 3,65 1056,1 

ПК им. В.И. Кремко 

Январь 3,20 3,72 1800,7 

Февраль 3,20 3,76 1638,1 

Март 3,20 3,70 1827,0 

Апрель 3,20 3,74 1791,5 

Май 3,20 3,62 1966,0 

Июнь 3,20 3,48 1852,9 

СПК «Гожа» 

Январь 3,10 4,06 792,2 

Февраль 3,10 4,14 721,2 

Март 3,10 4,08 787,8 

Апрель 3,10 3,97 765,6 

Май 3,10 3,71 827,0 

Июнь 3,10 3,66 802,5 

 

Сельскохозяйственный производственный кооператив «Гожа» Гродненского района является 

преемником хозяйственной деятельности колхоза «Искра» Гродненского района, образованного 

31 октября 1950 года в деревне Гожа. Сельскохозяйственный производственный участок «Гожа» 

включает: две молочно-товарные фермы «Криница» и «Богушевка», товарно-животноводческую 

ферму «Привалки», цех по производству комбикормов. 
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Исследования проводились в лабораториях ОАО «Молочный мир». Фиксировался физический 

вес, сдаваемого молока, определялись показатели жирности и содержание белка на приборе 

MilkoScan (Дания) по методикам, приведённым в ГОСТ P 52054-2003 [0]. 

Прием молока от хозяйств осуществлялся ежедневно. Анализировалась каждая сдаваемая пар-

тия молока. Полученные значения показателей качества обобщались и рассчитывались средние 

значения за месяц. В таблице приведены полученные таким образом значения по хозяйствам и по 

месяцам. 

Проанализировав таблицу, где показано как изменяется средняя жирность молока по месяцам, 

видно, что низкая жирность получилась в мае и июне. Это подтверждает то, что жирность молока 

летом меньше, чем в осенне-зимний период. Жирность продукта может упасть в результате сле-

дующих факторов: проблемы с кормом, а именно низкое потребление клетчатки и грубого корма, 

при этом избыток в рационе жира, масла и сахара; нехватка энергии. Также из таблицы  видно, что 

среднее значение белка не меняется, а физический вес имеет тенденцию увеличиваться. Также 

тест коровьего жира может быть самым низким на пике надоев и самым высоким в конце лакта-

ции. Если в конце лактации после 250 дней в стаде наблюдается низкий показатель молочного жи-

ра (3,5%), особое внимание следует уделить составу рациона и кормлению [0].  
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За последние 15 лет отмечается значительный рост количества публикаций в научно-

технической литературе, посвященных получению браззеина. В связи с этим, интерес 

представляет обзор данных о возможностях производства браззеина различными 

биотехнологическими способами.  

Браззеин – термостабильный белок, который приблизительно в 2 тысячи раз слаще сахара.  Он 

был выделен в двух формах из плодов западноафриканского растения Pentadiplandra brazzeana 

Baillon [1]. Основная форма содержит пироглутамат на своем N-конце, в то время как 

второстепенная форма не имеет этого N-концевого пироглутамата. Основная форма имеет 

сладость в 500 раз больше сахарозы при весовом подсчёте и в 9500 раз выше в пересчете на 

молекулу [2]. Второстепенная форма имеет вдвое большую сладость, чем основная форма. 

Браззеин как белок термоустойчив при температуре 80°С и времени обработки в течение 4 часов 

[3]. Браззеин состоит из 54 аминокислотных остатков, это самый маленький из сладких белков, его 

молекулярная масса составляет 6,5 кДа. Трёхмерный анализ браззеина выявил одну альфа-спираль 

и три антипараллельных бета-складки. При этом, его структура не похожа ни на один из двух 

других сладких на вкус белков - монеллина и тауматина [4]. 

Браззеин является сахарозаменителем для людей, страдающих гипергликемией. Безопасность 

натурального браззеина подтверждается употреблением в пищу приматами и туземцами-

аборигенами Западной Африки плодов растения Pentadiplandra brazzeana Baillon. Как было 

показано Barry Lynch (2023 г.) браззеин не является генотоксичным и не оказывает побочных 
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