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В результате проведения анализа на определение общей обсемененности признаков роста мик-
роорганизмов обнаружено не было, что говорит о соответствии исследованных образцов приня-
тым санитарным нормам. Данный результат свидетельствовал о наличии антибактериальных 
свойств одного из компонентов исследованных образцов. 

Проведенный анализ на выявление бактерий группы кишечной палочки, показал, что во всех 
пробирках отсутствовали признаки газообразования, а также изменения цвета или помутнения 
среды. Полученные данные позволили сделать вывод о том, что в исследованных образцах бакте-
рии группы кишечной палочки отсутствовали. В связи с отрицательным результатом посева на 
среду Кесслера дальнейший посев на среду Эндо не проводился. 

При проведении анализа на определение Candida albicans по истечению 5 дней инкубации в 
термостате при температуре 25 °С посевы были просмотрены и в результате визуальной оценки 
было выявлено, что в посеве отсутствуют колонии Candida albicans. 

Также был проведен анализ на определение золотистого стафилококка в исследуемых образ-
цах. При визуальной оценке посевов вокруг золотисто-желтых колоний был обнаружен радужный 
венчик, наличие которого явилось свидетельством положительной лецитовителлазной реакции 
характерной для стафилоккоков выделенных от человека. 

Заключение. На основании проведенных исследований можно сделать вывод о том, что разра-
ботанный косметический скраб с использованием порошка Spirulina platensis обладает антибакте-
риальными свойствами, о чем свидетельствовало отсутствие признаков роста микроорганизмов 
при определении показателя общей обсемененности. Однако данный антибактериальный эффект 
не распространялся на золотистый стафилококк, что требует проведения дальнейших исследова-
ний для введения в состав скраба дополнительных компонентов с целью возможного использова-
ния данного продукта в качестве средства для снижения риска возникновения раздражений кожи. 
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Введение. Nostoc sp. широко распространен в наземных экосистемах и способен к оксигенному 

фотосинтезу и фиксации атмосферного азота (диазотроф) [1, c. 248]. Цианобактерия представляет 
собой нитчатый организм, образующий колонии разнообразной формы. В свою очередь нити со-
стоят из трихома (совокупность клеток в пределах нити, соединенных через поперечные перего-
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родки протоплазматическими тяжами) и окружающей трубчатой структуры – чехла (влагалище) 
[2, c. 89]. 

Как известно состав питательной среды оказывает значительное влияние на процессы роста и 
развития цианобактерий. Исходя из этого целью данной работы являлось изучение особенностей 
развития азотфиксирующей цианобактерии рода Nostoc на различных питательных средах для 
подбора оптимальной среды для культивирования.  

Материалы и методы исследований. Образцы цианобактерии носток были собраны на пустыре 
в черте города Пинска в стерильные пластиковые контейнеры и стеклянную посуду. Сбор осу-
ществляли весной 2023 г. 

Материал предварительно просматривали под микроскопом в живом состоянии в день сбора, 
чтобы отметить состояние цианобактерии до наступления изменений, вызванных культивировани-
ем живого материала на питательных средах. В дальнейшем его изучали параллельно в живом и 
фиксированном состоянии.  

Для культивирования Nostoc sp. использовали жидкие синтетические питательные среды такие 
как Чу-10, BBM 3N, BG-11 [3, c. 32]. Цианобактерии в живом и фиксированном состоянии изучали 
с помощью бинокулярного микроскопа.  

Результаты исследований и их обсуждение. При выращивании ностока с применением различ-
ных питательных сред было отмечено изменение окраски колоний в зависимости от условий куль-
тивирования. Так культура цианобактерии рода Nostoc на второй неделе имела окраску от сине-
зеленой на среде BBM 3N до оливковой на средах BG-11 и Чу-10 (рисунок). 

 

 
 

Рисунок – Nostoc sp. на различных питательных средах 
 
Формирование слизи также зависело от применяемой питательной среды. Колонии, выращива-

емые на питательной среде BBM 3N, отличалась более выраженной слизью (таблица). 
 
Таблица – Особенности развития Nostoc sp. на различных питательных средах  
 

Питательные среды 
BBM 3N BG-11 Чу-10 

2-я неделя культивирования 
Окраска культуры 
зеленая с синим оттенком. Слизь 
неплотная, расплывающаяся. Нити 
в колониях были прямыми или изо-
гнутыми. 

Окраска культуры зеленая с оливковым от-
тенком. Слизь слабо выраженная. Нити  до-
статочно плотно упакованы внутри колоний, 
прямые или изогнутые. Были обнаружены 
гетероцисты. 

Окраска культуры 
оливковая. 
Слизь неплотная. 
Нити в колониях 
прямые или изогнутые. 

4-я неделя культивирования 
Окраска культуры 
сине-зеленая. 
Клетки короткобочковидные. 

Окраска культуры сине-зеленая с оливковым 
оттенком. Гетероцисты интеркалярные и 
терминальные. Клетки имеют короткоцилин-
дрическую или почти квадратную форму  

Окраска культуры 
сине-зеленая с 
оливковым оттенком. 
Клетки округлой формы   
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Нити ностока состояли из клеток округлой или бочонковидной формы на всех типах питатель-
ных сред на протяжении периода выращивания. Однако использование питательной среды BG-11 
приводило к формированию короткоцилиндрических или практически квадратных клеток, а также 
терминальных и интеркалярных гетероцист. Акинеты не были выявлены. 

Для представителей рода Nostoc в первые две недели культивирования на всех питательных 
средах рост клеток был незначительным, к четвертой неделе, наиболее активное развитие культур 
Nostoc sp. отмечено на среде BG-11 и среде Болда (BBM 3N), наименее активное – на среде Чу-10. 

Заключение. В ходе проведенного исследования установлено, что морфологические характери-
стики нитей, клеток и колоний зависят от состава питательных сред. На среде с дефицитом азота 
отмечено большое количество гетероцист, что указывает на процесс азотфиксации на данной пи-
тательной среде. Наиболее активный рост клеток наблюдался на питательной среде Болда (BBM 
3N), что позволило сделать вывод о том, что данная питательная среда оптимальна  для культиви-
рования рода Nostoc и перспективна для изучения процессов его жизнедеятельности и развития. 
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Введение. На сегодняшний день в мире растет понимание необходимости рационального сба-

лансированного питания. Это ведет к тому, что имеет место устойчивая тенденция по увеличению 
потребления продуктов, содержащих как можно больше полезных веществ для организма. 

В настоящее время в кондитерской промышленности функциональные добавки внедряются в 
производство довольно медленно, поэтому актуальной является проблема разработки рецептуры и 
технологии производства кондитерских изделий с их использованием, в том числе и для производ-
ства бисквитов. Бисквит – это воздушный полуфабрикат с мягким эластичным мякишем, тонко-
стенной, равномерно распределенной пористостью, с тонкой гладкой верхней корочкой, который 
идеально подходит для разнообразных видов кондитерских изделий: тортов, рулетов и кексов [1, 
с. 146]. 

При выборе нетрадиционного сырья для производства бисквитного полуфабриката был опре-
делен основной критерий – содержание полноценного белка, витаминов, антиоксидантов. Всем 
этим требованиям в полной мере отвечает S. platensis [1, с. 16], которую в последние годы стали 
активно использовать в пищевой промышленности. Порошок спирулины богат полноценным бел-
ком и содержит незаменимые аминокислоты. По данным производителя пищевая ценность на 100 
г продукта составляет: белки – 60 г, жиры – 8 г, углеводы – 15 г, а энергетическая ценность (кало-
рийность) – 1460 кДж (360 ккал). 

Исходя из этого, целью данных исследований являлась разработка рецептуры бисквитного по-
луфабриката с добавлением порошка спирулины в качестве натурального красителя. 




