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Рисунок – Основные методы избавление улиток из аквариума 

Источник – [собственная разработка] 
 
Во время обработки сульфатом меди на водных растениях могут находиться яйца улиток, по-

этому не рекомендуют удалять их из аквариума, но существует вероятность того, что некоторые 
виды водных растений непереносимы к высоким концентрациям меди и могут погибнуть в ре-
зультате обработки. В большинстве случаев процесс проходит без осложнений [5]. 

Выявлены три методики борьбы с улитками в аквариуме: естественный, механический и хими-
ческий. Все методы (рисунок) имеют свои особенности и могут быть применены в зависимости от 
степени заражения аквариума и видового разнообразия обитателей. 

Зачастую нет необходимости полного удаления моллюсков из аквариума: некоторые улитки 
могут быть полезными, поддерживая баланс в аквариуме, убирая остатки пищи и водоросли. 
Необходимо проводить работы по контролю популяции улиток, путем применения вышеуказан-
ных методик для поддержания баланса в аквариуме. 
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В настоящее время спрос на полезное и правильное питание с каждым днем возрастает. Соот-

ветственно, в условиях современного, стремительного ритма жизни вопрос полезного и каче-
ственного питания стоит крайне остро. Решением такого вопроса может являться производство 
инновационных полуфабрикатов, которые несут в себе максимальную пользу для здоровья и 
быстроту изготовления. 

Инновационный пищевой продукт – это продукт, содержащий (или в состав которого входят) 
нетрадиционные компоненты, способствующие расширению ассортимента и направленные на 
обогащение продовольственного рынка полезными продуктами питания. 

Основной целью исследования является разработка производства рубленых полуфабрикатов с 
растительными компонентами и семенами льна, которые помогут совместить традиционные и ин-
новационные аспекты производства. 

Рубленый полуфабрикат – это порционное изделие из котлетной, натуральной рубки мяса пти-
цы, говядины, свинины и др., выработанное согласно рецептуре [1]. 

Последние маркетинговые исследования показывают, что основными потребительскими свой-
ствами товара являются: 

1) Вкус и текстура – полуфабрикат должен обладать приятными вкусовыми качествами, с чет-
кой структурой фарша. 

2) Качество ингредиентов – все входящие в состав компоненты должны соответствовать требо-
ваниям ТНПА по органолептическим, физико-химическим, микробиологическим показателям и 
показателям безопасности, что является крайне важным при производстве рубленых полуфабрика-
тов. 

3) Функциональные ингредиенты – в рубленый полуфабрикат входят такие инновационные ас-
пекты питания, как семена льна и пшеничные отруби (пищевые волокна), что позволяет увеличить 
пищевую ценность разработанного продукта, удовлетворив изысканные потребительские предпо-
чтения разных слоев населения. 

Благодаря входящим в состав семенам льна, готовый продукт будет обогащен минеральными 
веществами (Fe, Ca, P, Mg, Z и др.), витаминами (B1, B2, B6, C, E и др.) а также протеинами и нена-
сыщенными жирными кислотами. 

С точки зрения физиологии семена льна способствуют улучшению моторики кишечника, а 
также развитию и питанию необходимой микрофлоры, что влечет за собой вывод токсинов из ор-
ганизма и регуляцию чувства голода [2]. 

Отруби пшеничные, входящие в состав рубленого полуфабриката содержат большое количе-
ство витаминов группы В и Е. Также, в отрубях находятся различные минеральные элементы – P, 
K, Mg, Na, Cr, Se, Zn, но больше всего в отрубях – клетчатки [3]. 

Пищевые волокна (клетчатка) – компоненты пищи, не перевариваемые пищеварительными 
ферментами организма человека, но перерабатываемые полезной микрофлорой кишечника. Также 
клетчатка несет в себе функцию профилактики заболеваний ЖКТ, сердечнососудистых заболева-
ний и рака толстой кишки [4]. 

4) Безопасность – продукт производится только из безопасного сырья и функциональных ин-
гредиентов, которые отвечают всем требованиям качества. 

В ходе разработки технологии приготовления рубленого полуфабриката с растительными ком-
понентами и семенами льна была осуществлена постановка эксперимента с разными видами мяса, 
удельными весами функциональных ингредиентов, разной степенью измельчения и др., по итогам 
которого проведена органолептическая оценка полуфабриката и готового изделия, и разработана 
технологическая схема производства. 

На рисунке 1 представлен внешний вид рубленого полуфабриката с растительными компонен-
тами и семенами льна. 
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Рисунок 1. – Рубленый полуфабрикат: 

1– полуфабрикат до термообработки, 2– полуфабрикат после термообработки 
 
Органолептическая оценка готового изделия представлена в таблице. 
 
Таблица – Органолептическая оценка готового рубленого изделия 
 
Наименование  
показателя 

Характеристика 

Внешний вид 
Округлая форма, без разорванных и ломаных краев. Панировка равномерная, не 
обсыпается, трещины отсутствуют 

Вид на разрезе  
Пористость мелкая, равномерная, с вкраплениями семян льна, цвет однород-
ный, свойственный жареному изделию 

Вкус Мясной с ароматом отрубей и слабым послевкусием семян льна 
Консистенция Мягкая и нежная, сочная 
Цвет Свойственный продукции данного вида, светло-коричневый 

 
Органолептическая оценка готового изделия показала полное соответствие потребительским 

требованиям, предъявляемым к пищевому продукту. 
Технологическая схема производства рубленых полуфабрикатов представлена на рисунке 2. 

 
Рисунок 2. – Блок-схема производства рубленых полуфабрикатов с растительными компонентами 

и семенами льна 
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Выводы. Разработанный рубленый полуфабрикат с такими инновационными аспектами произ-
водства как семена льна и пшеничные отруби сможет обеспечить потребителя комплексом мине-
ральных веществ, витаминов и клетчатки, оказать положительное физиологическое воздействие на 
организм. 

Также, рубленые полуфабрикаты с растительными компонентами и семенами льна могут стать 
основой в создании многофункциональных полуфабрикатов, расширив линейку продукции функ-
ционального назначения, и с достоинством занять свою нишу на продовольственном рынке стран 
Содружества. 
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Одним из основных способов интенсификации прудового рыбоводства, позволяющим значи-

тельно увеличить получение рыбной продукции с единицы водной площади, является рациональ-
ное кормление рыбы [1, с.54-55]. Важное значение в эффективном кормлении любого сельскохо-
зяйственного животного играет минеральное питание. Несмотря на то, что общее количество ми-
неральных компонентов в теле рыбы невелико – около 2,5-8,0 %, они выполняют важные функции 
[2, с.360]. Поэтому повышение полноценности рационов за счет обогащения их комплексными 
кормовыми добавками – одно из наиболее перспективных направлений исследований в области 
аквакультуры. Учитывая дефицит и высокую стоимость завозимых минеральных компонентов, 
разработка новых, эффективных кормовых добавок, на основе существующих в Республике Бела-
русь источников минеральных ресурсов, является актуальной задачей для рыбоводства республи-
ки. Наиболее перспективными минеральными добавками с целью обогащения кормов для рыб яв-
ляются природные алюмосиликаты, такие как цеолиты, опоки, трепела [3, с.13]. В Республике Бе-
ларусь имеются месторождения трепела, который можно использовать в качестве минеральной 
добавки, при кормлении сельскохозяйственных животных [4, с.23].   

Данные, полученные в результате исследования результатов кормления опытных групп сего-
летков, в течении 15 суток комбикормом К-110 с разными минеральными добавками (трепел, са-
пропель, цеолит) позволили сравнить влияние минеральных добавок на показатели массонакопле-
ния сеголетков карпа. В процессе проведения опытов ставилась задача определения минеральной 
добавки и ее оптимальной дозы ввода в корм для карпа, а также ее влияния на рост рыбы, расход 
корма и физиологическое состояние. Для этого были изготовлены опытные партии комбикорма по 




