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Таблица – Органолептическая оценка мороженого с мясом креветки 
 

Показатель 
Образец № 

1 2 3 

Внешний вид 
Поверхность ровная, практически гладкая 
Имеются включения креветочного мяса, основная их концентрация расположена в вер-
хушке мороженого (низ формы)  

Консистенция 
Плотная, по краям более нежная, в середине твердая, ощутимые кусочки мяса креветки 
Мясо креветки жесткое Мясо креветки нежное 

Запах Выраженный креветочный со слабо-ощутимым сливочным  

Вкус 
Выраженный сливочный со слабым привкусом 
морепродуктов, после разжевывания кусочков мяса 
креветки хорошо ощущается креветочный вкус  

Однородный сливочно-
креветочный, кусочки мяса кревет-
ки имеют нежный вкус 

Цвет 
Белый с розовыми вкраплениями Белый с желтоватым оттенком и с 

розовыми вкраплениями 
  
Исходя из полученных данных, можно сделать вывод, что для производства мороженого 

наиболее подходящий способ обработки креветочного мяса – это его вакуумирование с маслом, с 
дальнейшей термической обработкой на пару. Такой способ дает однородный креветочный вкус 
всему готовому продукту. 

В дальнейшем запланирована работа по улучшению вкусовых качеств готового продукта, со-
зданию однородной консистенции, а также исследованию его физико-химических, микробиологи-
ческих и других показателей. 
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В реалиях современного мира, а именно в нахождении промышленного развития на этапе Ин-

дустрии 4.0 (4IR или Industry 4.0), неминуемы пути повышения эффективности всех сфер обще-
ственной жизни за счет модернизации и появления новых технологий, особенно это касается про-
изводства. Появление новых технологий, с одной стороны, дает возможность повысить эффектив-
ность и конкурентоспособность предприятия, а с другой стороны, превращает предприятия, кото-
рые их еще не внедрили, в неэффективные и неконкурентоспособные. Поэтому важно следовать 
тенденциям современного развития оперативно и качественно.  

 «С позиций общей теории управления, в частности по аналогии с автоматизированными си-
стемами управления (АСУ), управление материальными потоками в производстве можно предста-
вить в виде синергии субъекта и объекта управления, поддерживаемой комплексом обеспечиваю-
щих подсистем (информационно-компьютерное обеспечение, организационно-экономическое 
обеспечение, комплекс технических средств» [1, c. 76]. Для обеспечения данного комплекса под-
систем разумно проводить реинжиниринг логистических процессов. Это позволит повысить эф-
фективность не только логистических процессов, но и предприятия в целом за счет сокращение 
времени движения материального потока, повышения качества производимой продукции и сни-
жения себестоимости логистических операций. 
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Выполнение задач можно обеспечить внедрением промышленного интернета вещей (IIoT), 
крупномасштабной межмашинная коммуникацией (М2М), цифрового инжиниринга (Digital Twin, 
DT1, DT2) и других технологий [2, c. 183]. Данные технологии можно использовать к уже 
применяемым на производстве системам (MRT, KANBAN и др.) и использовать их как 
дополнения для выполнения одной цели – повышения эффективности производства.  

Внедрение инновационных технологий требует изменений подходов к управлению 
организацией, к созданию и использованию АСУ, а также в самих производственных линиях. 
Устаревшие производственные линии, либо преобладание ручной работы, не могут быть 
автоматизированы IIoT. Однако, на первых этапах освоения, IIoT можно использовать для 
решения локальных (низших) функций и задач. Применение IIoT, особенно на полностью 
автоматизированных производствах, достаточно широки, однако рассмотрим более доступные 
методы внедрения данной технологии, которые вполне реализуемы даже на менее 
высокотехнологичных предприятиях: 

1. Информационная система WMS (Warehouse Management System) с технологией RFID 
(Radio Frequency Identification) на базе интернета вещей [3, с. 30].  

Данная технология, в том числе, применима для отслеживания необработанных деталей, мате-
риалов, полуфабрикатов и готовой продукции. Для этого требуется микрочипы для записи и хра-
нения информации, а также, антенны для связи между микрочипом («меткой») и RFID-
оборудованием. Это позволяет идентифицировать сырье и готовую продукцию, особенно при 
наличии их большой номенклатуры. Что в свою очередь дает контроль над материальными пото-
ками, в частности такие данные как: скорость перемещения и сборки; данные местонахождения, в 
том числе для избегания краж и утрат; информация о количестве и виде деталей, находящихся на 
разных стадиях производства; поддержание разумного количества запасов; учет и хранение про-
дукции и сырья на складе и другие преимущества. 

Можно привести пример белорусского предприятия УП «Белкоопвнешторг Белкоопсоюза», ис-
пользующего в процессе своей деятельности технологию RFID-меток для маркировки изделий, 
изготавливаемых из натурального меха, которые предприятие получает в собственных зверохо-
зяйствах. В общей стоимости мехового изделия, стоимость его маркировки составляет примерно 
0,04%. Зайти в информационную систему можно в любой момент даже со смартфона с помощью 
специальной бесплатной программы или через RFID-считыватель [4, c. 156-157]. 

2. Датчики повышение безопасности на базе технологии IIoT. 
Датчики могут быть разнообразны и применимы для решения широкого спектра задач. Рас-

смотрим датчики, которые являются связующим звеном между физической системой, собираю-
щей данные от различных машинных процессов, и каналами связи (передают данные в средства 
управления или мониторинга). 

Примером является интеллектуальный датчик ABB для подшипников, устанавливаемый на 
Dodge, который переносит IoT на промышленные подшипники. Являясь частью цифровой транс-
миссии компании Capability, они позволяют проверять исправность подшипников, предоставляя 
ранний индикатор любых потенциальных проблем путем оценки состояния подшипников на осно-
ве информации о вибрации и температуре, помогая предотвратить простои конвейеров для транс-
портировки сыпучих материалов [5].  

Схожие датчики также использует крупная железнодорожная компания Union Pacific для пре-
дупреждения отказа оборудования и минимизации риска схода поезда с рельс. Для этого, компа-
ния устанавливает датчики, контролирующие целостность колес. Данная технология смогла 
предотвратить производственные аварии, стоимость которых могла бы обойтись компании в 40 
миллионов долларов [6]. Использование датчиков позволит улучшить безопасность на стадиях 
производства и улучшить управление материальными потоками.  

3. Сенсоры Интернета вещей от MOKOSmart.  
К примеру датчик температуры и влажности, как следует из названия, измеряет количество 

тепла и влажности, генерируемых областью или объектом, на обозначенном датчиком участке. 
Обнаружение изменений температуры и влажности позволяет более качественно и эффективно 
выполнять различные задачи, начиная от производства и заканчивая сельским хозяйством и здра-
воохранением. Данные датчики можно использовать для управления качеством материальных по-
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токов, особенно если изделии требует определенных условий, где уровень температуры и влажно-
сти воздуха влияет на процессы производства и сохранение продукции. 

Таким образом, область применения современных технологий, с целью повышения 
эффективности управления материальными потоками, возможна даже на частично 
автоматизированных предприятиях. Применение инноваций позволяет не только сделать 
предприятие более эффективным и конкурентоспособным, но и актуализировать продукцию, что 
поднимет престиж и сделает его более привлекательным для инвесторов и поставщиков. 
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Как показало время, с развитием технологий население земли резко возрастает. Вместе с ро-
стом населения растёт спрос на продукты питания. На данный момент покупатели всё больше от-
казываются от продуктов питания, содержащих вредящие организму синтетические добавки, про-
лонгирующие сроки хранения, в пользу натуральных консервантов, антиокислителей и антиокси-
дантов. 

Рыба является уникальным источником белков, которые легко усваиваются организмом. Вме-
сте с тем, жиры рыб содержат большое количество витамина D, полиненасыщенных жирных кис-
лот, а также омега 3 и омега 6, влияющих на работу мозга. Тем не менее, ввиду состава, такие жи-
ры быстро окисляются, что приводит к ухудшению их органолептических свойств и порче. Это 
порождает необходимость пролонгировать сроки хранения с помощью пищевых добавок. 

Цель работы – изучение влияния дигидрокверцетина на рыбное сырьё с целью увеличения 
сроков годности готовой продукции. 

Дигидрокверцетин – пищевая добавка, получаемая из древесины сибирской лиственницы (Larix 
sibirica Ledeb) или даурской лиственницы (Larix dahurica Turcz), представляющая собой мелко-
кристаллический порошок от белого до кремового или светло-желтого цвета [1].  

Дигидрокверцетин (далее: ДГК) используется: 
1. В медицине как биологически активная добавка, благотворно влияющая на состояние 

лёгких; 
2. В пищевой промышленности как добавка, препятствующая окислению жиров. 
На данный момент ДГК является эталонным окислителем. Это означает то, что он обладает 

лучшими антиокислительными свойствами из всех ныне существующих веществ[2] 
Как показывают исследования, рыба, ежедневно обрабатываемая водным раствором ДГК в 




