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Рисунок – Внешний вид рыбы при посоле с использованием различных видов алкоголя 

 
Вывод: Анализируя результаты органолептической оценки соленой рыбы можно сделать вы-

вод, что для алкопосола наиболее подойдут крепкие напитки, такие как коньяк и водка, они лучше 
сохраняют текстуру рыбы и равномерный цвет, также подойдет вино и пиво, но для посола с этим 
алкоголем, нужна большая тара для равномерного окрашивания рыбы. Для посола с алкоголем не 
подойдет яблочный сидр, так как он не сохраняет упругую форму и цвет рыбы, при посоле он 
придает рыбе неприятный запах и вкус. В дальнейшем запланирована работа по улучшению вку-
совых качеств готового продукта, а также исследованию его физико-химических, микробиологи-
ческих и других показателей. 
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В настоящее время рыбоводство является развивающейся отраслью во многих регионах Рос-

сии, а также на территории Республики Беларусь.  Необходимость получения больших объемов 
продукции обусловливает интенсификацию производственных процессов на рыбоводных пред-
приятиях. Это повышает риск возникновения инфекционных болезней. В такой ситуации своевре-
менно и эффективно проводимая дезинфекция помещений, инвентаря, живорыбного транспорта и 
т.д. помогает снизить риск возникновения болезней [1]. 

В настоящее время дезинфицирующая обработка материалов, инвентаря, а также оборудования 
является одной из актуальных проблем в рыбоводстве на территории Республики Беларусь.  

а б 

д 

в 

г



34 
 

Поэтому целью данной работы является усовершенствование санитарно-гигиенических меро-
приятий и подбор безопасного, и экономически выгодного дезсредства, предназначенного для об-
работки рыбоводного оборудования и материалов. 

Основная часть. Рыбоводный инвентарь и орудия лова дезинфицируют весной после облова 
зимовальных и нерестовых прудов и осенью после облова выростных и нагульных прудов [2].  

Основным дезинфицирующим средством, применяемым рыбоводами в Республике Беларусь, 
является хлорная известь, или препараты в составе которых она является основным действующим 
веществом. 

Хлорная известь CaCl(OCl) является эффективным дезинфицирующим средством. На воздухе 
она быстро присоединяет влагу и углекислоту, превращаясь в полужидкую массу. Хлорная из-
весть хорошего качества должна содержать 25-30 % активного хлора. При более высоком содер-
жании, а тем более в чистом виде, хлор способен, проникая в дыхательные пути, провоцировать их 
сильнейшие ожоги и даже вызывать отёк лёгких.  

Хлорная известь отнесена к третьему классу опасности. То есть вещество считается умеренно-
токсичным. Но при этом, хлор, который выделяется из химического соединения, весьма опасен и 
оказывает сильное раздражающее воздействие на слизистые оболочки, органы дыхания, кожные 
покровы. В связи с этим контакты с хлорной известью допускаются только в средствах индивиду-
альной защиты – респираторе, костюме, очках и перчатках. Данные факты говорят о некоторой 
опасности использования этого вещества как для рыбоводов, так и для гидробионтов, что делает 
актуальной проблему поиска более безопасного и эффективного специализированного средства. 

В зарубежных странах давно разработаны и применены новые препараты, которые справляют-
ся с задачей дезинфекции на уровне, либо выше уровня хлорной извести. Например, такие сред-
ства как Триосепт-Вет, Логодез, Форбицид, Монклавит-1. 

Подробнее стоит рассмотреть Монклавит-1, который является бактерицидным и фунгицидным 
лекарственным средством широкого спектра действия для ветеринарного применения, с противо-
воспалительным, регенерирующим и противоотечным эффектом. Данный препарат представляет 
собой водно-полимерную систему на основе йода в форме высокомолекулярного комплекса поли-
N-виниламидациклосульфойодида. 
Лекарственная форма - раствор. Внешний вид - прозрачная жидкость темно-коричневого цвета [3].  

Обладает высокой активностью по отношению к грамотрицательным и грамположительным 
микроорганизмам, патогенным грибам и дрожжам: Salmonella enteritidis, Pasteurella multocida, 
Escherichia coli, Staphylococcus aureus, Staphylococcus epidermidis, Candida albicans, Mycoplasma и 
др. 

В рыбоводных хозяйствах этот препарат используется для борьбы с сапролегниозом. Им обра-
батывают не только икру, но также и оборудование. "Монклавит-1" эффективно предупреждает 
сапролегниевую инфекцию, повышает сохранность и выживаемость икры рыб. Так при практиче-
ском применении в рыбоводных хозяйствах отмечалось полное подавление сапролегнии [4]. Кро-
ме того, стоит отметить, что данный препарат не вызывает привыкания (резистентности) у болез-
нетворной микрофлоры в процессе длительного применения, что также является значительным 
преимуществом. 

По степени воздействия на организм теплокровных животных и человека Монклавит-1 отно-
сится к малоопасным веществам (4 класс опасности). Не обладает местно-раздражающим и сенси-
билизирующим действием в отличии от хлорной извести. 

Применение "Монклавит-1" при дезинфекции инкубационных аппаратов значительно снижает 
КМАФАнМ (общее микробное число) и БГКП (бактерии группы кишечной палочки) на обрабаты-
ваемых поверхностях. Дезинфекцию данным препаратом проводят на предварительно механиче-
ски очищенных от загрязнений и вымытых поверхностях. "Монклавит-1" наносят на поверхности 
влажным способом или направленными аэрозолями, добиваясь равномерного распределения. Рас-
ход при этом составляет 150-300 мл/м.кв. Экспозиция 45 минут. Препарат не опасен для инкуби-
руемой икры и не требует тщательного смывания [5]. 

Высокую эффективность демонстрирует "Монклавит-1" в неблагоприятных условиях инкуба-
ции, например, при использовании речной воды. 

Заключение. По результатам сравнения можно сделать вывод, что Монклавит-1, по сравнению 
с хлорной известью, не оказывает местного раздражающего и токсического действия на живые 
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организмы, что говорит о большей безопасности его использования. Кроме того, как дезинфици-
рующее средство данный препарат показывает высокие результаты в борьбе с сапролегниевой ин-
фекцией, а также значительно снижает общее микробное число и число бактерий группы кишеч-
ной палочки на обрабатываемых поверхностях. Это говорит о целесообразности использования 
препарата Монклавит-1 как дезинфицирующего средства в рыбоводстве.  
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Производство сырокопченых рыбных колбас имеет свою специфику и нюансы, что  связано с 

высокой лиофильностью белков и окисляемостью жиров, а также зависимостью структурообразу-
ющей способности мышечных тканей рыбы от ее вида.  

Употребление рыбной продукции вместо мясной благоприятно сказывается на здоровье чело-
века. Это связано с более высокими потребительскими свойствами рыбного сырья, с большим со-
держанием в нем легкоусвояемых белков, полным аминокислотным составом, разнообразным со-
держанием витаминов и минералов, а также ненасыщенных жирных кислот. 

Все это дает рациональное обоснование производства сырокопченых рыбных колбас. Однако, 
как и при любом начинающем производстве, есть ряд задач, необходимых для решения. Так, 
например, для производства сырокопченых рыбных колбас необходимо: обосновать выбор сырья, 
разработать рецептуру для получения сырокопченой колбасы с хорошим вкусом, запахом, цветом 
и консистенций. Это основные задачи, которые необходимо решить, для того, чтобы продукт по-
лучился относительно недорогим, безопасным и с хорошими органолептическими показателями. 

Цель данной работы – разработка рецептуры сырокопченой рыбной колбасы с «хорошей» 
консистенцией. 

Актуальность данного исследования заключается в том, что разработка рецептуры сырокопче-
ной рыбной колбасы с «хорошей» консистенцией поможет решить одну из вышеперечисленных 
задач. 

Объект исследования:  основное сырье – горбуша, скумбрия атлантическая; дополнительное 
сырье – соль поваренная пищевая, соль нитритная, перец черный, сахар, стартовые культуры. 

Сырье и материалы, используемые при производстве сырокопченой рыбной колбасы, должны 
соответствовать ТНПА: рыба мороженая – ГОСТ 32366-2013 [1]; соль поваренная пищевая – 
ГОСТ 13830-97 [2]; соль нитритная – ГОСТ 32781–2014 [3]; перец черный – ГОСТ 29050-91 [4]; 
сахар белый – ГОСТ 33222–2015 [5]. 

Ход работы: Для разработки лучшей консистенции сырокопченой рыбной колбасы было про-
изведено 9 различных колбас, которые делятся на 3 принципиально различные группы:  
Первая группа – колбасы со стартовыми культурами; 




