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технологий создания матриксов и гидрогелей может способствовать более широкому внедрению 
данных продуктов в клиническую практику. 

 
Список использованных источников 

1. Londono R., Badylak S. F. Biologic scaffolds for regenerative medicine: mechanisms of in vivo remodeling 
//Annals of biomedical engineering. – 2015. – Т. 43. – С. 577-592. 

2. Golebiowska A. A. et al. Decellularized extracellular matrix biomaterials for regenerative therapies: Advanc-
es, challenges and clinical prospects //Bioactive Materials. – 2024. – Т. 32. – С. 98-123. 

3. Товпеко Д.В. и др. Биотехнологический бесклеточный неиммуногенный продукт сохраняет основные 
регенеративные структурные компоненты пуповины человека // Биотехнология. – 2023. – Т. 39. – С. 49-59 

4. Cesur N.P. Decellularization of tissues and organs / N.P. Cesur, V. Yalman, N. Laçin Türkoğlu – DOI 
10.7197/cmj.vi.609592 // Cumhuriyet Medical Journal. – 2020. – Т. 42, № 2. – С. 192-197.  

5. Crapo P.M. An overview of tissue and whole organ decellularization processes // P.M. Crapo, T.W. Gilbert, 
S.F. Badylak – DOI 10.1016/j.biomaterials.2011.01.057 // Biomaterials. – 2011. – Т. 32, № 12. – С. 3233-3243 

6. Ott H. C. et al. Perfusion-decellularized matrix: using nature's platform to engineer a bioartificial heart 
//Nature medicine. – 2008. – Т. 14. – №. 2. – С. 213-221. 

 
УДК 581.192.6 
ВЛИЯНИЕ ТИПОВ ПОЧВ И ТЕХНОЛОГИЙ ВОЗДЕЛЫВАНИЯ СОИ НА ГУСТОТУ 

РАСТЕНИЙ 
 

В.А. Саркан, магистрант 
Научный руководитель – С.Н. Лекунович, к.б.н., доцент 

Полесский государственный университет 
 
 Для обеспечения продовольственной безопасности страны, обеспечения населения качествен-

ным белком и жиром, получаемых из сельскохозяйственных растений, и близких по своему соста-
ву к белку и жиру животного происхождения, а также обеспечения кормовой базы животновод-
ства необходимо увеличение валового производства этих ценных сельскохозяйственных культур 
[2,3]. Одной из таких культур является соя, в состав белков которой входят незаменимые амино-
кислоты, близкие по составу белкам животного происхождения, а жир по своему составу превос-
ходит подсолнечное и оливковое масло [1, с. 23]. Биохимический состав семян сои зависит от био-
логических особенностей сорта, погодных условий зоны возделывания, фазы вегетации, агротех-
нологических приемов [4, с. 56]. 

 

 
Рисунок – Густота стояния растений сои к уборке при различных условиях выращивания, шт/м2 

 
В опытах изучался отечественный сорт сои Припять. Исследования проводились в центральной 

части Беларуси на различных почвах в 2021–2023годах. Тип почвы 1 – дерново-подзолистая сред-
несуглинистая (рН 6,2-6,4, содержание гумуса 2,6-2,7%, подвижного фосфора 268 – 283 мг/кг, об-
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менного калия 252 – 272 мг/кг), тип почвы 2 – дерново-подзолистая супесчаная слабоглееватая 
(рН 5,3, содержание гумуса 1,8%, подвижного фосфора 122 мг/кг, обменного калия 164 мг/кг).  

Общая площадь делянки 12 м2, учетная – 6,4 м2. На опытных участках применялись технологии 
возделывания: интенсивная (N120 Р60 К90, Гардо, Пульсар, Пиктор Актив), ресурсосберегающая 
(N30+90 Р30 К90, Акрис), экстенсивная (N0Р0К90, Алгоритм), которые различались количеством вне-
сения удобрений, средствами защиты растений. 

Посев проводился в оптимальные сроки черезрядным способом (ширина междурядья 30 см) с 
нормой высева 0,3 млн.шт/га на суглинистых почвах и 0,4 млн.шт/га на супесчаных почвах.  

Формы удобрений – карбамид, аммонизированный суперфосфат, хлористый калий. Минераль-
ные удобрения вносились вручную под предпосевное боронование в дозах, соответствующих схе-
ме опыта. 

Анализ полученных данных показывает: наибольшая густота растений сои наблюдается при 
использовании интенсивной технологии возделывания культуры. В среднем за 2021–2023гг. она 
составила 24,6 шт/м2 , тогда как при ресурсосберегающей – 23,5 шт/м2, экстенсивной –17,9 шт/м2. 

При изучении влияния типа почвы  на густоту растений сои установлено, что наибольшая гу-
стота отмечалась на дерново-подзолистой супесчаной слабо глееватой почве и составила при ин-
тенсивной технологии 26,8 шт/м2 , ресурсосберегающей – 24,3 шт/м2, экстенсивной –18,8 шт/м2. 
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 Мучные кондитерские изделия в настоящее время рассматриваются как одна из наиболее 

удобных групп для обогащения функциональными ингредиентами. Это обусловлено их популяр-
ностью среди потребителей, а также многообразием рецептур и видов изделий. Мучные кондитер-
ские изделия обладают высокой калорийностью и усвояемостью. Пищевая ценность мучных кон-
дитерских изделий обусловлена значительным содержанием углеводов, жиров, белков. Однако 
содержание ряда эссенциальных компонентов, таких как витамины, минеральные вещества, пище-
вые волокна в данных изделиях незначительно [1, с. 371]. Например, в муке пшеничной, которая 
традиционно является основным компонентом песочного печенья, содержится: Na – 5 мг; K – 178 
мг; Ca – 24 мг; Mg – 44 мг; P – 115 мг, Fe – 2,1 мг; Mn – 3,8 мг, а количество основных питатель-
ных веществ: белки – 10,6 г; жиры – 1,3 г; углеводы – 69 г [1, с. 371]. 

Наиболее перспективным направлением решения этой проблемы является разработка функци-
ональных продуктов на основе природного сырья. В том числе и цианобактерии спирулины. По 
содержанию макро- и микроэлементов спирулина безусловный рекордсмен: Na – 98 мг, K – 127 
мг, Ca – 12 мг, Mg – 19 мг, P – 11 мг, Fe – 2,8 мг; I – 1,5 мг, Mn – 0,2 мг, а содержание основных 
питательных веществ составляет:  белки – 68,06 г, жиры – 5,17 г, углеводы – 17,8 г в 100 г [2, с. 3; 
3, с. 45]. Кроме того, за счет зеленой окраски она имеет перспективы применения в качестве нату-
рального красителя. Следовательно, замена части пшеничной муки порошком спирулины в рецеп-
туре песочного теста является весьма рациональной.  

Таким образом, целью исследований была разработка рецептуры песочных полуфабрикатов с 
использованием порошка спирулины как натурального красителя. 




