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Метод определения молочнокислых микроорганизмов основан на способности микроорганиз-
мов расти на агаризованных селективных питательных средах для пищевых продуктов, содержа-
щих в 1 г твердого продукта не менее 150 или в 1 см3 жидкого продукта не менее 15 колониеобра-
зующих единиц (КОЕ) молочнокислых микроорганизмов. Метод проводится при температуре 30 
°C в течении 5 суток. 

Молочнокислые микроорганизмы на молочных продуктах могут встечаться из родов 
Lactobacillus, Leuconostoc, Pediococcus, Streptococcus. 

Предварительный подсчет количества выросших колоний на плотных средах проводят через 48 
ч. После термостатирования посевов отбирают чашки, на которых выросло от 15 до 150 типичных 
колоний.  

Для подтверждения принадлежности типичных колоний к молочнокислым микроорганизмам 
отбирают из посевов не менее 5 колоний. Принадлежность каждой отобранной колонии к опреде-
ленным микроорганизмам устанавливают по отношению к окраске по Граму, подвижности, нали-
чию каталазы, дополнительно при идентификации бактерий рода Leuconostoc определяют наличие 
капсул, при идентификации стрептококков рода Streptococcus отсутствие роста в мясо-пептонном 
бульоне с 9,6 ед. pH и в мясопептонном бульоне с 6,5 % NaCI. 

Определение молочнокислых организмов показало, что в твороге присутствуют от 3,5*10-6 до 
6,0*10-6 КОЕ/г молочнокислых микроорганизмов, что соответствует нормативным требованиям.     

Таким образом, при исследовании микробиологических показателей творога 5% «Минская 
марка» нами было установлено: 

1) бактерий группы кишечной палочки в исследуемой продукции обнаружено не было; 
2) определяемые дрожжи и плесени в твороге не обнаружены; 
3) молочнокислые микроорганизмы в твороге содержались в количествах от 3,5*10-6 до 6,0*10-6 

КОЕ/г.  
Таким образом, исследуемая продукция имеет высокое качество по санитарно-

бактериологическим показателям. 
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 Производственные процессы на предприятиях большинства отраслей промышленности сопро-

вождаются расходами воды. При этом некоторые предприятия и энергохозяйства потребляют та-
кое количество воды, которое превосходит коммунальное водопотребление городов. Предприятия 
предъявляют к качеству потребляемой воды крайне специфические и высокие требования.  

Растворенные в воде вещества вызывают те или иные неполадки в работе оборудования. В ос-
новном это связано с образованием в тепловых агрегатах накипных отложений и коррозии.  

Водоподготовка – это процесс обработки воды с целью улучшения ее качества и пригодности 
для различных целей. 

Основными показателями качества воды являются: прозрачность, солесодержание, щелочность 
и жесткость, содержание соединений железа и окисляемость [1, c.124]. 

Прозрачность воды характеризуется содержанием в ней взвешенных примесей (мутностью) и 
определяется по высоте слоя воды (в см), через который можно видеть определенных размеров 
крест или шрифт (прозрачность по кресту или шрифту).  

Солесодержание воды характеризует общее количество растворенных в ней веществ, его опре-
деляют путем измерения электрической проводимости или по массе сухого остатка после вывари-
вания воды при температуре 105-110ºС.  
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Щелочность выражает количество находящихся в ней щелочных соединений - гидратов, карбо-
натов и бикарбонатов.  

Жесткость воды характеризует общее содержание в ней солей кальция и магния. Общая жест-
кость делится на постоянную (некарбонатную), которая обусловлена содержанием в воде сульфа-
тов и хлоридов, временную (карбонатную), которая характеризуется содержанием в воде бикарбо-
натов. 

Важное значение имеет показатель концентрации в воде водородных ионов-рН. В зависимости 
от этого показателя воду считают кислой, щелочной или нейтральной. Химически чистая вода 
имеет нейтральную реакцию, при этом часть молекул воды диссоциирована на ионы. 

При использовании воды поверхностных источников предусматривается следующая основная 
схема ее обработки. 

А) Фильтрование на осветлительных фильтрах для удаление взвешенных веществ при их коли-
честве до 100 мг/кг.  

Б) Коагуляция в осветлителях и последующее фильтрование на осветлительных фильтрах для 
удаления взвешенных веществ (при их количестве более 100 мг/кг) и органических примесей (при 
окисляемости воды более 15 мг/кг О2). Указанную обработку предусматривают при щелочности 
исходной воды до 15 мг-экв/кг. 

В) Известкование с коагуляцией в осветлителях и последующем фильтровании на осветлитель-
ных фильтрах для уменьшения щелочности, солесодержания, содержания соединений железа и 
органических примесей, удаление взвешенных веществ при их количестве более 100 мг/кг. Ука-
занная обработка применяется при щелочности исходной воды более 1.5 мг-экв/кг. 

Г) Содоизвесткование с коагуляцией в осветлителях и последующим фильтрованием на освет-
лительных фильтрах. Обработка предусматривается для вод с большой постоянной жесткостью [2, 
c.127]. 

В результате всех процессов водоподготовки жесткость, щелочность воды снижается почти в 
два раза. Содержание железа практически не меняется, его показатели могут различаться на 0.001 
мг-экв/кг. Однако содержание нитратов, нитритов, силикатов, сульфатов и хлоридов может коле-
баться в зависимости от технологической цепи и наличия или исключения тех или иных этапов 
водоподготовки [3, c 65]. 

Водоподготовка — это важный процесс, обеспечивающий получение воды, соответствующей 
требованиям для различных производственных нужд. Она позволяет устранить загрязнения, бак-
терии и другие вредные вещества, обеспечивая безопасность и качество воды для технологических 
процессов, что влияет на эффективность производства, качество конечной продукции и здоровье 
сотрудников. Правильно организованная система водоподготовки помогает снизить риск образо-
вания накипи и коррозии в оборудовании, что продлевает срок его службы и снижает затраты на 
ремонт и обслуживание. 
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